
Notre Dame des Millières
Du 10/03/2025 au 14/03/2025

Origine France Bio Régional Produit labellisé Plat signature Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
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Salade de pommes de terre, maïs - Vinaigrette persillée
Emincé de cuisse de poulet  - Sauce champignons
/Quenelle nature - Sauce champignons
Haricots verts Bio persillés 
Le rond HVE de la ferme des Ayguees (régional) 
Pomme HVE
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Salade iceberg - Vinaigrette balsamique
Égrainé végétal de pois Bio  - Sauce aux épices
Semoule Bio 
Bûche du pilat (régional) 
Crème dessert à la vanille
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Pâté de campagne CE2 
/Oeuf dur - Sauce mayonnaise
Poisson pané 100 % filet MSC
Épinards à la Béchamel
Vache qui rit Bio 
Orange Bio 
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Radis rose râpé - Sauce bulgare
Hachis parmentier à la purée de betteraves Bio
/parmentier à l'égréné végétal et purée de betteraves Bio 
Fromage blanc - , coulis de fruits rouges
Gâteau du chef au pralines roses



Notre Dame des Millières
Du 10/03/2025 au 14/03/2025

Origine France Bio Régional Produit labellisé Plat signature Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements

 

Pique-nique

Lu
nd

i

Sandwich jambon
/Sandwich fromage
Chips
Fromage
Donuts
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