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RESTAURATION

L dundi | Madi

Entrée
Plat 27Friand & la viande* Ncari de lentilles Escalope de volaille sauce “*Poisson meuniéere
batonniere de légumes Riz barbecue Bl semoule (BIO)
& Haricots beurre Piperade
Pommes rissolées
Fromage|| @ pont I'Evéque Tartare nature Chanteneige Yaourt nature sucré
Dessert || “ Fryit de saison @Fromage blanc (BIO) au Abricots au sirop Cake aux pépites de chocola

spéculoos
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des approvisionnements et des délais de commandes,
Rouge *Présence de porc
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Saveur en Or Patisserie du chef %




