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“TOURNEZEAY Menus du restaurant scolaire de Bournezeau Du 03 au 21 mars 2025 Re@val

Salade de haricots verts, S P . S A Salade de crudités
. jambon et dés d’emmental F Macedoine mayonnaise F Crépe au fromage S (carotte et céleri) F
Semaine i . Escalope de volaille ﬁ Steak haché E
du 03 Coeur de merlu a l'oseille S au jus = F (Mr GUIBERT- GAEC des 2 sapins-  F Lasagnes =
Bournezeau)
au 07 Pommes de terre vapeur = F Chou-fleur S Petits pois S aux légumes
mars ] ) ] ) ) F
Compote de fruits E Beignet de Mardi gras S Fruit de saison Yaourt nature F
Lundi — Repas végétarien Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Betteraves vinaigrette F Sala(_je d? ble F Céleri rémoulade F
aux petits légumes E
_ Colin F & Sautédeporc _.
AB E > A A a3
Lentilles B4 sauce verdurette S Repas a theme 4 r’"j F
s bé . o B
E Brocolis béchamel ! S Carnaval de Rio Carottes sautées = =
Curry de patate douce
Fromage F Fruit de saison F Semoule au lait a la vanille F
Compote de fruits E
Lundi Mardi — Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi
Carottes rapées tett fromage EH ¢ Potage de légumes F ; Chou blanc vinaigrette F Céleri rémoulade F
. vinaigrette
Semaine i Coquillettes L] . . Sauté de boeuf ﬁf
du 17 Steak haché de veau S ala bolognaise E ) ! 8 Poisson a la provencale S (Mr GUIBERT- GAEC des 2
de lentilles F sapins- Bournezeau)
au 21 E E .
Potatoes S Semoule %4 Purée de pommes de terre  F
mars E ~
Fruit au sirop Camembert E Emmental F 3 Liégeois F
* Fruit de saison F Compote de fruits E
Légende : Produit issu de I'agriculture biologique Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets & modification sans préavis
F: Frais /S : Surgelé / E : Epicerie PN RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
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@UR@?&U Menus du restaurant scolaire de Bournezeau — Du 24 au 28 mars 2025 Resfr\cjvcl

Lundi— Repas végétarien Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Concombre vinaigrette F Betteraves vinaigrette F * iﬂj%i?;ezlfér’asig&msi E sau:;?ﬁ%%g:a"
Gratin de pommes deterre | Boulettes de beeuf Tj‘i/ s Escag)lgeccjgr:]/glaille b2/ F| Pavé de poisson au basilic
fagon raclette F Gratin de pates E Haricots verts s Riz
Créme dessert F Fruit de saison F — Fromage F Saint Paulin
Compote de pommes E Salade de fruits frais
Produit issu de Pagriculture biologique Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets & modification sans préavis

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
‘{EE / La viande de beeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France
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~“OURNEZEAU Menus du restaurant scolaire de Bournezeau  Du 1¢" au 04 avril 2025
Lundi Mardi— Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi
Taboulé (semoule BIO) FE Salade de riz et mais E CEuf dur mayonnaise F Saladcztvgrré%tiwgwental F
. _ Quiche courgettes : o
Semaine Steak haché ]4_;/ S he F Dos de colin S Chipolatas ’1":‘% F
du 1° et chévre
au 04 Duo de légumes _ -
. i 9 sifis) S Salade verte E Carottes vichy Py F | Puréedepommes deterre F
aricots verts et salsifis ,
Liégeois ala vanille F Petit suisse F _,_ Fromage F Fruit de saison F
_ v b3
Fruit de saison F R Moelleux au chocolat EF oo
y g EJ'T] Produit issu de I'agriculture biologique Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis
egende :

F: Frais /S : Surgelé / E : Epicerie

La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
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~ OURNEZEAU Menus du restaurant scolaire de Bournezeau Du 21 avril au 02 mai 2025 Restauval
- T — v
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi— Repas végétarien
S . Betteraves vinaigrette F Carottes rapées vinaigrette 2 F
emaine _
du 21 Coquillettes 4 E Repas a théme Pizza Reégina =
. ) P (sauce tomate, champignon, S
au 25 Férié alabolognalse g s Féte des ceufs colorés OGRS
avril Fromage F Blchette de chevre F
Compote de fruits E e ,‘, Compote de pommes E E
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi— Repas végétarien
Semaine Betteraves vinaigrette EE] Céleri rémoulade F Carottes rapées et ceuf dur F
du 28 . F Gratin de pates
aoril Emincé de volaille 1= Brandade de poisson s 3 la béchamel E
au 02 Haricots verts EE] Salade verte F Férié Légumes a la basquaise F
mai Emmental Fromage F Creme dessert au chocolat  F
Fruit au sirop (poire) Compote de fruits E
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EB Produit issu de 'agriculture biologique

La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis
RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
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Fete des eufs colonis
Jeuudis 24 avsyil 2025

Salade rinlaniee
(salade vete, tomates; euf dusy)

Pawpielle de veau
Hanicols blancs
Buownie auy pépiles de chocolal
el s cveme anglaise
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