n -
ad-elelm 10 mars 14 mars NOM DU RESTAURANT

A
MIDI LUNDI 5 MERCREDI JEUDI VENDREDI

Céleri ceuf dur

friand fromage Mousse de foie

m@nnaise mayonaise
@tl dG:- porc au filet de po‘lsson boulette de boeuf eminceé de volail a
jus sauce creme la tomate
(@)
Lentilles Semoule haricots verts purée de PDT
Mimolette brie Carré de I'est petit suisse
nature
Compote de fruits Gateau au yaourt Fruit

@ du chef
Préparé 0 .
par notre chef % Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! GRS 5 3T Sag TN




ndd&l&lm 17 mars .. ¢® NOM DU RESTAURANT
A

MIDI LUNDI ) MERCREDI JEUDI VENDREDI

quiche au

nem au poulet radis beurre rosette
fromage

boulette de

. colin meunieére
volaille

bolognaise haché de veau

haricots beurre Polenta

pomme vapeur

Petit suisse
aromatisé

petit suisse

Gouda a la coupe
nature

vache picon

flan patissier yaourt aux fruits

Préparé o )
@ par notre chef %Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! e E R e




H (o)
nad-ﬁlelm 24 mars P ENEIS s *AI0M DU RESTAURANT
> A

N -
N

MIDI o ) MERCRED1 JEUDI VENDREDI

Carottes rapées a

\ Salade d'endives salade verte
I'orange
(3)
@
filet de, poisson sauté de p_oulet cordon bleu carbonara
sauce échalotte basquaise
(73
@
fon_d ue de riz basmati ratatouille pates
poireaux
Petit moulé petit suisse .
. fromage Edam a la coupe
calcium nature
compote de Fruit tarte aux yaourt aux fruits
pomme pommes

p—

Préparé i
@ par notre chef %Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! e E R T



n -
dd&l&lﬂ? 31 mars 4 avril NOM DU RESTAURANT

oo A
MIDI " - LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Concombres

Saucisson a lI'ail Friand a la viande Salade verte .
inaigrette

escalope de dinde wings de poulet Cordon bleu de calamar a la

volaille @ tomate
(73)
\—

Chou-fleur

, Purée de carottes Macaroni Riz
béchamel

Petit suisse

Fromage fondu Gouda a la coupe
nature

flan vanille choux a la vanille

e Préparé o :
@ Végetarien @ par notre chef %Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! e E R T




nddél&lm 7 avril 11 avril NOM DU RESTAURANT

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

ga rottes rapées

Céleri

VENDREDI

Salade de chou-

) Salade de riz @ fleur
mayonnaise

croquant

Sauté de volaille

boulette de bosuf @

calcium

. filet mignon N Moules
@a la sauge a la tomate
(73) (73
\—~4 \—4
Courgettes sauce P?elee de coquillettes Frites
@nate et thym léegumes
Gouda a la coupe Yaourt nature Petit moule Camembert

Gateau du chef a

I'ananas

Semoule au lait a
flan chocolat

yaourt aux fruits

a lavande du
chef
Préparé .
par notre chef % Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! e E R T




ndd&l&lm 14 avril 18 avril NOM DU RESTAURANT
A

MIDI LUNDI 3 MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

@ Salade

Lz . Salade coleslaw saumon fumé friand au fromage
piemontaise
(73 A
A — A —4
haché de veau Colin ala cr_'eme quenelle sauce Nuggets de
de persil aurore poulet
Haricots verts épinard Riz frites
Mimolette a la Petit suisse
fromage Fromage fondu
coupe nature
mousse chocolat fruit brownie
blanc chocolat/pecan

p—

Préparé .
par notre chef % Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! e E R T




ENTREES Calamar ala quiche loraine anc?mbres Salade verte
romaine vinaigrette
PLAT jambon paup_nette de porc au caramel Branflade de
dinde @ poisson
GARNITURE coquilletteala . i ots verts riz basmati
vache qui rit
LAITAGE brie Petit r_noule Petit suisse Emmental a la
calcium nature coupe
DESSERT Gateau au Fruit flan praliné Glace
chocolat du chef P
Préparé .
@ par notre chef Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! e e



salade verte et  S2iade de pate

ENTREES (tomate, feuilleté au

croutons . chévre
mais,emmental)
PLAT echine de porc nugget's haché de veau
GARNITURE  Haricots beurre frites Petits pois

persilles

LAITAGE Fron]age frais ail fromage Gouda a la coupe
et fines herbes
DESSERT Fruit fraisier glace
Préparé .
@ par notre chef Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! e R e e



ENTREES Salade de Tomate pizza

@nmes de terre vinaigrette

PLAT pilon de poulet @omelette saucisse
GARNITURE pates ratatouille flageolets
LAITAGE Edam a la coupe petit SUI.SS’e Petit |?10ule
aromatise calcium

@eau au yaourt Compote de
du chef pomme

Préparé 0 ]
@ par notre chef Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! e e

DESSERT Fruit

salade verte

poisson panné

haricots verts

fromage

beignet a la
framboise




