
TABLEAU DES ALLERGENES 
Restaurants Scolaires 

Semaine du 24 mars 2025 au 28 mars 2025 
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LUNDI 
Salade de lenƟlles   X      X X X    
Poêlée de légumes du printemps Aucun allergène 
Riz Aucun allergène 
Fromage blanc   X            
Fruit Aucun allergène 
Pain X              

MARDI 
Rémoulade de chou  X       X X     
Sauté de dinde à la moutarde X  X      X X     
Sauté végétal à la moutarde X  X      X X     
Haricots verts sautés Aucun allergène 
Fromage   X            
Tarte au flan X X X            
Pain X              

JEUDI 
Salade verte         X X     
Saucisse de Frankfort sauce curry   X       X     
Saucisse végétale sauce curry X  X       X     
Pomme de terre rissolée Aucun allergène 
Fromage   X            
Gâteau au fromage blanc X X X            
Pain X              

VENDREDI 
Salade de coquilleƩe X X       X X     
Filet de poisson pané X             X 
Purée de pois cassé   X            



Brocolis graƟnés   X            
Fromage blanc   X            
Fruit Aucun allergène 
Pain X              

 
 

(1) Céréales contenant du gluten : blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut... 
(2) Fruits à coques : amandes, noiseƩes, noix, noix de cajou, noix de Pécan, noix du Brésil, noix de macadamia et noix du Queensland 
(3) A menƟonner uniquement si la quanƟté d'anhydride sulfureux et sulfites est supérieur à 10 mg / kg de produits finis 

 
 


