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MENUS DU 31 MARS AU 6 AVRIL 2025
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LUNDI 31 MARDI 1 MERCREDI 2 JEUDI 3 VENDREDI 4
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Saucisson Macédoine de légumes Euf dur mayonnaise
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foleiant @lzza Q _é
Ailes de poulet des fermiers y . .. 3 . ) .
P , f Cordon bleu Saucisse de Toulouse Tajine de légumes Doigt de calamar et citron frais
Occitans A =
(on
Hachis Parmentier végétal Pané au _fromage A Saucisse végétale g s ‘ e

Pomme noisette

Flan caramel Yaourt aréme Fromage a la coupe

Pomme Fruit de saison

A

La direction se réserve le droit de modifier les menus en fonction de la qualité et des arrivages
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Substitution repas sans viande



