SEMAINE 14 SCOLAIRE
du Iundl 31 mars au vendredi 4 avril 2025

< Al WA M A S LV _
LUNDI 31 MARDI 1er MERCREDI 2 JEUDI 3 VENDREDI 4

Macédoine Mais en salade bio Betteraves Coeur de blé Salade coleslaw
en salade bio

allergéne

Lait
1

ya ya ya pa { a |
Gluten T T T gy | 1
2 8 3 8 10 3 10 10 2 10 2 10
ot Roti de porc Risotto au parmesan Knack Estouffade de boeuf bio Fricassée §

. de poisson £
Poisson Pl Pl P A\
4 T T gy | 1
Crustacés 1 2 12 2 1 2 10 12 45
5
Courgettes sautées . Petits pois Epinards bio Coquillettes
Mollusques ~ainames 2
c ya | ya pa { =]
T T gy |
Soja 1 2 1 2 12 3
7
o Liguel . Yaourt fromage . Camembert bio __ Brie _
. i i N R
Arachides 1 1 1 1 1
9
Pomme bio Banane Creme chocolat Compote bio Flan patissier

Moutarde
10

Fromage a la coupe
Produit cuisiné par nos soins

Article ou menu BIO

Sésame
12

Lupin
13

Sulfites

Equilibre nutritionnel partant des recommandatlons du décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 Menus valldes par notre dletet|C|enne

;

ﬁ Auto controles bacterlologlques effectués par la société ABIOLAB - Dépistage systemathue saImoneIIe et listéria - Agrement sanitaire FR 73. 179 048 CE

(v/(// 171
Yr“l!ur



PPN e L~
SEMAINE 15 - SCOLAIRE
du Iundl 7 au vendredi 11 avril 2025
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SEMAINE 16 — SCOLAIRE
du Iundl 14 au vendredi 18 avril 2025
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SEMAINE 17 Centres aérés
du Iund| 21 au vendredi 25 avril 2025
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