
Menus du 21 au 25 Avril 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Crêpe au 
fromage 

Macédoine de 
légumes

Carottes râpées 
bio

Vinaigrette

FERIÉ

Ravioles 
épinards bio 

sauce ciboulette

Emmental râpé 
bio

Sauté de Bœuf 
sauce aux 

herbes

Pommes de 
terre country 

Mayo/ketchup

Émincé de 
poulet sauce 

niçoise

Semoule bio

Marmite de 
saumon sauce au 

citron

Pâtes bio

Vache qui rit bio 

Crème dessert 
vanille

Pomme Yaourt 
aromatisé

Dessert de Pâques 
Moelleux choco 

chantilly œufs de 
Pâques



Menus du 28 Avril  au 02 Mai 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Mortadelle Tomates 
vinaigrette au 

pesto

Demi avocat 
Vinaigrette

Goyère au fromage

Sauté de porc 
sauce cheddar

Pommes de 
terre country

Gratin de 
pépinettes 
piperade et 
mozzarella

Cordon bleu 

Riz bio

Ketchup

FÉRIÉ Raviolis de bœuf

Salade de fruits 
frais

Yaourt nature 
sucré 

Camembert bio

Biscuit

Banane bio



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Carottes râpés 
bio

Vinaigrette 

Œufs dur 
Mayonnaise

Concombres 
Bulgares

Betteraves(bio) 
vinaigrette à 
l’échalotes

Chipolatas 

Pommes de terre 
rissolées

Mayo/ketchup

Burger de Veau 

Riz (bio) pilaf

Aiguillettes de 
Poulet 

Sauce curry

Macaronis bio
Emmental râpé 

bio

FÉRIÉ

Croque fromager

Purée de pommes de 
terre et carottes bio

St Moret

Biscuits

Mousse au 
chocolat

Fruit de saison

Pâtisserie

Gâteau à la vanille

Menus du 05 au 09 Mai 2025



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Duo de crudités Salami Tomates
Vinaigrette  à
l’huile d’olive

Haricots verts  
bio

Vinaigrette

Cake au chorizo

Bouchées de 
tomates 

mozzarella 
emmental

Riz bio

Boulettes de 
bœuf sauce 

champignons

Petits pois 
carottes et 
pommes de 

terre

Sauté de dinde
Sauce tajine

Semoule bio

Jambon 

Pommes de terre 
country

Mayo/Ketchup

Filet de poisson 
meunière

Epinards à la 
crème pommes 

de terre bio

Yaourt nature 
sucré

Fruit de saison 
(Melon)

Flan chocolat Fromage blanc 
Coulis de fruit 

rouges

Banane (bio)

Menus du 12 au 16 Mai 2025



Menus du 19 au 23 Mai 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Betteraves bio 
vinaigrette miel 

balsamique

Tomates 
mozzarella

Radis et  beurre Laitue 
Vinaigrette

Taboulé 
semoule bio

Emincé de porc 
sauce stromboli

Coquillettes bio
Emmental râpé 

bio

Cordon bleu

Riz bio 
Ketchup

Croque 
fromager

Ratatouille 
Boulgour bio

Hamburger
(Pain burger steak 
de veau fromage 

en tranches)

Frites 
Mayo/ketchup

Sauté de poulet 
Sauce romarin

Haricots verts 
bio

Pommes de 
terre vapeur bio

Compote pomme 
fraise

Liégeois chocolat Gouda bio

Biscuit

Fruit de 
saison(fraises)

Cookie aux 
pépites de 
chocolat



Menus du 26 au 30 Mai 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Carottes râpées 
bio

Vinaigrette à 
l’Orange

Concombres 
Vinaigrette aux 

fines herbes

Tomates 
vinaigrette

Beignets de 
Calamars

Pommes de 
terre bio 

boulangères

Raviolis de 
Bœuf

Emincé de poulet 
sauce crème

Pommes de terre 
rissolées

Mayo /ketchup

FÉRIÉ Pont de 
l’Ascension

Fruit de saison Crème dessert 
chocolat

Yaourt aromatisé



Menus du 02 au 06 Juin 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Betteraves bio
Vinaigrette 

Macédoine de 
légumes 

Endives 
vinaigrette au 

miel

Rosette Laitue 
Vinaigrette à 
l’huile d’olive

Paupiette de veau 
Sauce à l’ancienne

Pommes de terre 
rissolées

Pastasotto aux 
courgettes 
fraîches et 
fromage

Sauté de bœuf 
Sauce curcuma

Purée au lait

Tomates farcies

Riz bio

Filet de poisson 
meunière

Gratin de 
carottes bio et 

pommes de 
terre bio

Île flottante Fruit de saison 
(melon)

Pâtisserie Yaourt nature 
sucré

Feuilleté 
abricot



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Betteraves bio
Vinaigrette

Salade de 
tomates et 

concombres 
Vinaigrette 

basilic

Carottes râpées 
bio

Vinaigrette

FÉRIÉ

Bouchées 
tomates 

mozzarella 
emmental

Coquillettes bio

Crépinette de 
porc au jus

Duo de 
Courgettes 

Riz bio

Omelette bio à
l’emmental bio

Pommes de terre 
churros

Mayo/Ketchup

Croque tomate

Haricots verts bio
Pommes de terre 

vapeur

Camembert bio

Fruit de saison

Liégeois vanille Fruit de saison 
(fraises)

Pavlova aux 
fruits rouges

Menus du 09 au 13 Juin 2025



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade verte 
Vinaigrette à 

l’échalote

Duo de Carottes 
bio et Courgettes

Vinaigrette

Médaillon de 
surimi 

mayonnaise

Betteraves bio
Vinaigrette

Salade de 
tomates

Vinaigrette au 
ketchup

Saucisse de volaille

Purée au lait

Nugget’s de blé

Piperade 
Semoule bio

Sauté de porc
Sauce tomate

Haricots blancs à 
la tomate

Pommes de terre 
vapeur bio

Gratin  
Camarguais

Riz bio

Bolognaise de 
Bœuf

Pâtes bio
Emmental râpé 

bio

Yaourt nature 
sucré

Fruit de 
saison(pastèque)

Compote de 
pommes bio

Crème dessert 
chocolat

Roulé à la fraise

Menus du 16 au 20 Juin 2025



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Carottes râpées bio
Vinaigrette à 
l’huile d’olive

Pâté de 
campagne

Laitue 
Vinaigrette aux 

fines herbes

Demi avocat 
mayonnaise

Emincé de porc
Sauce barbecue

Pommes de terre 
country 

Poulet Chorizo et 
riz façon Paëlla

Filet de poisson 
pané

Semoule bio
Sauce tartare

Tortilla de 
pommes de terre 

(œufs bio)

Beignets de 
Calamars

Penne bio aux 
courgettes dés de 

tomates origan 
ail huile d’olives

Fruit de saison 
(melon)

Vache qui rit bio

Fruit de saison

Liégeois chocolat Fromage blanc 
nature vergeoise 

ou coulis de  
fruits rouges

Gâteau des îles 
Ananas Coco

Menus du 23 au 27 Juin 2025



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Concombre 
Vinaigrette 
ciboulette

Betteraves bio
Vinaigrette

Tomates 
vinaigrette basilic

Sauté de Bœuf 
Marengo

Riz bio

Gratin de pennes 
bio

Chorizo merguez 
tomate

Batônnets de 
fromage

Epinards à la 
crème

Pommes de terre 
vapeur bio

Steak de veau

Frites 
Mayo/ketchup

Fromage

Yaourt nature 
sucré

Compote de 
pommes bio

Flan caramel Fruit de saison 
(Pastèque)

Menus du 30 juin au 04 Juillet 2025
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