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Notre Dame des Milliéres [ ]
Du 12/05/2025 au 16/05/2025

Menu

Haricots beurre - Vinaigrette persillée
Jambalaya aux I[égumes

Riz de Camargue IGP pilaf(i’)

Yaourt nature BIO GAEC La Grange L)
Gaufre liégeoise

Pizza au fromage

Réti de porc issu de porc Label Rouge(i’)o - Sauce aux herbes de Provence
[Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce aux herbes de Provence

Petits pois au jus

Camembert Bio

Kiwi Bio

Salade iceberg - Vinaigrette balsamique

Boulettes au boeuf{) - Sauce Arrabiata
/Galette végétarienne

Penne Bio
Emmental Bio rapé @
Compote fraiche pomme Bio @0

Tarte du chef au thon ,tomate, moutarde o

Poisson blanc meuniére MSC®
Gratin de brocolis

Yaourt nature BIO GAEC La Grange L)
Banane Bio @

Vendredi

Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
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Pique-nique

Sandwich jambon
/Sandwich fromage
Chips

Fromage

Donuts

Sandwich thon, oeuf, mayonnaise
Chips

Fromage

Fruit de saison

Sandwich poulet a I'indienne
/Sandwich surimi mayonnaise
Chips

Fromage

Berlingo's pomme

Sandwich jambon de dinde
/Sandwich cheddar emmental
Chips

Fromage

Fruit de saison

Sandwich thon mayonnaise
Chips

Fromage

Beignet chocolat noisette

Vendredi

Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
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