Edition du 22-04-2025

U

la'cuizine

Menus S21 a S24 du 19 Mai au 13 Juin 2025
Primaire (N) 5 composants

DIUZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
19 Mai 2025 20 Mai 2025 21 Mai 2025 22 Mai 2025 23 Mai 2025
PA 'UZEL
CHOU ROUGE D'UZEL %m\@,danim SALADE DE POIREAUX SALADE DE PATES D'UZE
DE sk i J : I
EN SALADE 3286 SALADE PANACHEE D'UZEL 4ok FILET DE HOKI B RAPIS BECSRE
SAUCE CITRON
GRILLADE DE PORC ESCALOPE DE DINDE PAELLA
eHBRGUTIERE CROC TOFUBIIDC})?OVENCALE AU CURRY RATATOUILLE NICOISE 7, EAEL Lok
: E
PLIREE HARICOTS VERTS EEl SEMOUL YAOURT DE MAMIROLLE &: BLEUET DES PRAIRIES
PERSILLES ALAVANILLE

CHANTENEIGE BIO

CANCOILLOTTEIGP &

VACHE QUIRIT BIO &:

5% GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3

DE CLERON & &

CREME DESSERT COMPOTE e BANANE
VANILLE PECHE HV )
POMME & POMME PECHE HVE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
26 Mai 2025 27 Mai 2025 28 Mai 2025 29 Mai 2025 30 Mai 2025
SALADE CHIRAZI
SALADE OLIVIER TABOULE D'UZEL SALADE ICEBERG D'UZEL me\fg’&um
SALADE
STEAK HACHE & FILET DE POULET MERGUEZ & POISSON DE HARICOTS VERTS B
AU JUS SAUCE SUPREME DE FRANCHE-COMTE A .
CAROTTESD'UZEL#48f  JARDINIERE DE LEGUMES AU JUS LA BORDELAISE RSt S
PERSILLEES A L'ECHALOTE &AU PERSIL POMMES PERSILLEES EPINARDS EEB D'UZEL
AU SOJABIO
MINI CABRETTE BIO PETIT MOULE NATURE COMTE DE CLERON & TOMME DE CHEVRE &: YAOURT DE MAMIROLLE
: DE CLERON BIO SUCRE
PECHE MOUSSE CHOCOLAT ABRICOTS
CHOUQUETTES ANANAS AU SIROP
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Juin 2025 03 Juin 2025 04 Juin 2025 05 Juin 2025 06 Juin 2025
e LENTILLES SALADE DE TOMATES ‘?—faw\/v :
£ SAATE CEUR EN SALADE egdianien
DE SCAROLE JAMBON GRILL CONCOMBRE D'UZEL 38k
NOISETTES DE POULET A VINAIGRETTE
PAUPIETTE ND )
v AU)'(DE GEEDE FILET DE HOKI B AU JUS L'ECHALOTE ) NEUSE
. A L'OSEILLE HARICOTS BEURRE FRITES LEGUM'A USES
PUREE PERSILLES
ETITSPO :
p IS CAROTTES TOMME BIO & LA TC;I:IQ';EU(;EI;(IZQSSEE
o PETISUISSEUGRE COULOMMIERS CANCOAILI::‘[TE 1GP & DE CLERON ,
X L % FONDU CARRE
MADELEINE PECHE PANNACOTTA &: ’
ABRICOTS DE MAMIROLLE FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Juin 2025 10 Juin 2025 11 Juin 2025 12 Juin 2025 13 Juin 2025
MACEDOINE DE LEGUMES X N
7 SALADE OLIVIER A
’}ufm\/é;m MAYONNAISE PATE EN CROOTEDE SALADE
VOLAILLE & CORNICHON DE
TERAV A
BETTERAVES ROUGES QUENELLES ’ ‘ SRrEeEzE
BOULETTES DE BCEUF SAUCE AURORE EMINCE DE PORC
RAVIOLIS AU JUS BATONNIERE DE LEGUMES AUX EPICES
DE GNOCCHIS AUX PETITS POIS CROUSTI DE POISSON
LEGUMES BIO CAROTTES JAUNES A L'ECHALOTE & PERSIL EPINARDS S0
CAMEMBERT )
FAISSELLE PETIT LOUIS COMTE DE CLERON & DELICE EMMENTAL
ABRICOTS COMPOTE BANANE ECLAIR CHOCOLAT FRAISES

DE POMMES BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceplibles de modification en fonction des approvisionnements.

L’origine des viandes est apposée sur.le bordereau de livraison.
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U

Ia cuisine

Menus S21 a S24 du 19 Mai au 13 Juin 2025

csiane Primaire (Na) sans porc
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Mai 2025 20 Mai 2025 21 Mai 2025 22 Mai 2025 23 Mai 2025
; ATES D'UZEL
CHOU ROUGE D'UZEL Wm\@’mm SALADE DE POIREAUX SARARE PERATESDINE
EN SALADE SALADE PANACHEE DUZEL FILET DE HOKI SARISIBEEREE
SAUCE CITRON o
FILET DE POULET ESCALOPE DE DINDE PAELLA AU POISSON
AU PAPRIKA CROC TOFUBITCF;OVENQALE AU CURRY RATATOQUILLE NIGOISE RIZ PAELLA
SR HARICOTS VERTS SEMOULE YAQURT DE MAMIROLLE BLEUET DES PRAIRIES
PERSILLES

CHANTENEIGE BIO

VACHE QUIRIT BIO

A LAVANILLE

DE CLERON
T CANCOILLOTTE IGP ONBSTE S GATEAU IE:‘:JNZI\I;IC/ERSAIRE BANANE
EANEES POMME POMME PECHE HVE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Mai 2025 27 Mai 2025 28 Mai 2025 29 Mai 2025 30 Mai 2025
SALADE CHIRAZ! :
SALADE OLIVIER TABOULE D'UZEL SALADE ICEBERG D'UZEL Wm\@’é‘mm
SALADE
STEAK HACHE FILET DE POULET MERGUEZ POISSON DE HARICOTS VERTS
AU JUS SAUCE SUPREME DE FRANCHE-COMTE A .
CAROTTES D'UZEL JARDINIERE DE LEGUMES AU JUS LA BORDELAISE HACHIS VEGETARIEN
PERSILLEES A L'ECHALOTE & AU PERSIL POMMES PERSILLEES EPINARDS D'UZEL
AU SOJABIO
MINI CABRETTE BIO PETIT MOULE NATURE COMTE DE CLERON TOMME DE CHEVRE RGURTDE AN R e
. DE CLERON BIO SUCRE
PECHE MOUSSE CHOCOLAT ABRICOTS
CHOUQUETTES ANANAS AU SIROP
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Juin 2025 03 Juin 2025 04 Juin 2025 05 Juin 2025 06 Juin 2025
ppey— LENTILLES SALADE DE TOMATES VR o O
0 ERATIE CEUR EN SALADE eyt
DE SCAROLE JAMBON DE VOLAILLE CONCOMBRE D'UZEL
NOISETTES DE POULET A VINAIGRETTE
PAUP'ETZE)'(DE B FILET DE HOKI AU JUS L'ECHALOTE )
AL'OSEILLE HARICOTS BEURRE FRITES LEGUMINEUSES
CHAMPIGNONS PUREE PERSILLES %
PETITS POIS CAROTTES e —— LA Tc;n;aLEUchEn\élcgssrzE
B N COULOMMIERS CANC(?L\IILLI/(\)ITEIGP DE CLERON
PECHE | PANNA COTTA FONDUIGERRE
MADELEINE .
ABRICOTS DE MAMIROLLE FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Juin 2025 10 Juin 2025 11 Juin 2025 12 Juin 2025 13 Juin 2025
" X . PATE EN CROUTE DE
Qﬂm\/;&@m MACEDOINE DE LEGUMES SALADE OLIVIER Tt 9 o = T CALADE
MAYONNAISE .
BETTERAVES ROUGES QUENELLES : . u
BOULETTES DE BEUF SAUCE AURORE . AfJTCEEAS 33$:§DE Rl ESIDgUZER
RAVIOLIS AU JUS BATONNIERE DE LEGUMES
CROUSTI DE POISSON
DE GNOCCHIS — PETITS POIS EPINARDS
LEGUMESBIO CAROTTES JAUNES .y
AL'ECHALOTE & PERSIL
CAMEMBERT .
FAISSELLE PETIT LOUIS REHIEE EHEIENTEL
COMTE DE CLERON
COMPOTE R e
ABRICOTS DE POMMES BIO BANANE D —_—

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie |'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particulierement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Menus S21 a S24 du 19 Mai au 13 Juin 2025
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Mai 2025 20 Mai 2025 21 Mai 2025 22 Mai 2025 23 Mai 2025
‘ SALADE
EHOTIEONE PINEESER SALADE PANACHEE DE POIREAUX D'UZEL SALADE DE PATES RADIS
SALADE iy

GRILLADE DE PORC

CROC TOFU PROVENCALE

ESCALOPE DE DINDE

GRILLARDIN DE VEAU

CHARCUTIERE BIO AU JUS LENTILLESAU JUS AU JUS
PRINTANIERE DE LEGUMES HARICOTS VERTS PERSILLES SEMQULE RATATOUILLE NICOISE RI1Z PAELLA
KIWI POMME COMPOTE COCKTAIL DE FRUITS BANANE
POMME PECHE HVE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Mai 2025 27 Mai 2025 28 Mai 2025 29 Mai 2025 30 Mai 2025
SALADE .
DE TGEE0EED B2St SALADE ICEBERG SALADE CHIRAZI SAEIEDE
REMMESIDE TERRE FILET DE POULET BaUZEE HARICOTS VERTS
AU JUS MERGUEZ
STEAK HACHE JARDINIERE DE LEGUMES DE FRANCHE-COMTE COLOMBO DE PORC PAUPIETTE DE LAPIN
AU JUS A AU JUS HARICOTS COCOS COURGETTES
CAROTTES D'UZEL = POMMES PERSILLEES AU JUS \
PERSILLEES L'ECHALOTE & AU PERSIL D'UZEL
X KIWI ABRICOTS SALADE D'ORANGES ANANAS AU SIROP
PECHE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Juin 2025 03 Juin 2025 04 Juin 2025 05 Juin 2025 06 Juin 2025
CHQOU-FLEUR CEUR LENTILLES EN SALADE SALD'TEDE CONV(IZS;\I:EEE_PTLEJZEL
EN SALADE DE SCAROLE TOMATES

NOISETTES DE POULET

LEGUMINEUSES

PAUPIETTE DE DINDE ESCALOPE DE DINDE AU JUS
JAMBON GRILL A
AU JUS AU JUS HARICOTS BEURRE ,
" AU JUS LA TOMATE CONCASSEE
PETITS POIS CAROTTES POMMES VAPEUR PERSILLES — EEGULEEG
K FEEHE ABRICOTS NECTARINE ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Juin 2025 10 Juin 2025 11 Juin 2025 12 Juin 2025 13 Juin 2025
SALADE ‘
TABOULE D'UZEL DE CONCOMB/?ED UZEL SHLDE
BETTERAVES ROUGES POMMES DE TERRE
LA MENTHE DE
BOULETTES DE BEEUF PATES D'UZEL
RAVIOLIS AU JUS JAMBON DE VOLAILLE i
e EEEETE iy STEAK HACHE AU JUS
LEGUMES BIO BATONNIERE DE LEGUMES PETITSPOIS PAUPIETTE DE LAPIN
COMPOTE AUX A ERITES
ABRICOTS DE CAROTTES JAUNES HEEHEEQIE SIPERSIE FRAISES
POMMES BIO KIWI
BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité (a cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulirement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

la cuisine

Menus S21 a $24 du 19 Mai au 13 Juin 2025
Primaire (Lc) sans viande

DIUZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Mai 2025 20 Mai 2025 21 Mai 2025 22 Mai 2025 23 Mai 2025
SALADE DE POIREAUX g
CHOU ROUGE D'UZEL SALADE PANACHEE , DE PATES D'UZEL
D'UZEL RADIS BEURRE
EN SALADE .
ILET DE HOKI
F .
EUFS CROCTO UBTgOVENCALE POIS CHICHES SAUCE CITRON PAELLA AU POISSON
VINAIGRETTE HARICOTS VERTS A LATOMATE CONCASSEE RATATOUILLE NICOISE RIZ PAELLA
PUREE PERSILLES SEMGLIEE
YAOURT DE MAMIROLLE BLEUET DES PRAIRIES
ALAVANILLE 5
CHANTENEIGE BIO CANCOILLOTTE IGP VACHE QUIRIT BIO DE CLERON
GATEAU D'ANNIVERSAIRE
X COMPOTE ) BANANE
CREME DESSERT VANILLE POMME POMME PECHE HVE ~ DUZEL
AUX PEPITES DE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Mai 2025 27 Mai 2025 28 Mai 2025 29 Mai 2025 30 Mai 2025
TABOULE D'UZEL SALADE CHIRAZI SALADE
SALADE OLIVIER SALADE ICEBERG D'UZEL DE HARICOTS VERTS
QUENELLE DE BROCHET
CREPES AU FROMAGE A L'AMERICAINE TERRINE POISSON HACHIS VEGETARIEN
CAROTTES D'UZEL JARDINIERE DE LEGUMES AUX 3 LEGUMES A LA BORDELAISE D'UZEL
PERSILLEES A POMMES PERSILLEES EPINARDS AU SOJABIO
L'ECHALOTE & AU PERSIL
MINI CABRETTE BIO COMTE DE CLERON TOMME DE CHEVRE YAOURT DE MAMIROLLE BIO
PETIT MOULE NATURE DE CLERON SUCRE
PECHE ABRICOTS
MOUSSE CHOCOLAT CHOUQUETTES ANANAS AU SIROP
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Juin 2025 03 Juin 2025 04 Juin 2025 05 Juin 2025 06 Juin 2025
LENTILLES SALADE CONCOMBRE D'UZEL
CHOU-FLEUR CEUR
EN SALADE DE SCAROLE EN SALADE DE TOMATES VINAIGRETTE
SAUPIETTE DU PECHEUR METF ol GALE:'IL"ZIDRIEE?\‘?_t'LJ\II:SOUR POISSON /;;IATESRDELAISE LEGUMI/I;IEUSES
PECT'TTESME(';E ?SR%LTETSE " 4 LP%i?ELE HARICOTS BEURRE LA TOMATE CONCASSEE
PERSILLES TOMME BIO DE CLERON SEMOULEBIO
BRELINSYISSESUCRE COULOMMIERS CANCOILLOTTEIGP A L'AIL PANNA COTTA FONDU CARRE
. DE
MADEREI BEEHE ABRICOTS MAMIROLLE FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Juin 2025 10 Juin 2025 11 Juin 2025 12 Juin 2025 13 Juin 2025
MACEDOINE DE LEGUMES SALADE OLIVIER .
BETTERAVES ROUGES MAYONNAISE CONACSAM;ESTDHEZEL SAI'S’EDE
QUENELLES PATES D'UZEL
RAVIOLIS EUFS SAUCE AURORE CREPES AU FROMAGE
DE A LA BASQUAISE BATONNIERE DE LEGUMES
i PETITS POIS CROUSTI DE POISSON
LEGUMESBIO GNOCCHIS AR AL'ECHALOTE & PERSIL EPINARDS
CAROTTES JAUNES
FAISSELLE CAMEMBERT , ] ,
B o T COMTE DE CLERON DELICE EMMENTAL
ABRICOTS COMPOTE .
SHPGHUESBIO BANANE ECLAIR CHOCOLAT FRAISES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

La cuisine

Menus S21 a S24 du 19 Mai au 13 Juin 2025

Primaire été (Ne)

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Mai 2025 20 Mai 2025 21 Mai 2025 22 Mai 2025 23 Mai 2025
SALADE DE RIZ o
D'UZEL SALADE DE PATES LENTILLESVINAIGRETTE ~ CAROTTES RAPEES DTUZEL

TABOULE D'UZEL

VINAIGRETTE

D'UZEL
B} , ROSBEEF FROID SAUCISSE MONTBELIARD
EMINCE DE POULET TSR GUESDIRS CEEE FILET DE POULET
VINAIGRETTE SEHEREE
CAIEARDISE RASE MADELON PETITS BEURRE CHIPS
TTCAERERIE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS )
PETIT MOULE NATURE ,
) RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE PECHES FRAIDOU FONDU CARRE
YAOURT AROMATISE COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT
CREME DESSERT VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Mai 2025 27 Mai 2025 28 Mai 2025 29 Mai 2025 30 Mai 2025
SEP OMSQEQDDEE ERRE MACEDOINE DE LEGUMES SA"S,DUEZ'EE RIZ SALADE DE PATES
X MAYONNAISE TABOULE D'UZEL D'UZEL
D'UZEL
) i ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID SEHEONEETE ERINEEPEROULET MAYONNAISE \SIE#;ZE[EJTRTS‘E
MAYONNAISE CHIPS GAILLARDISE FRAISE
MADELON CHIPS
GALETTE BRETONNE BETITHBLLE MIN| CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
AIL & FINES HERBES FONDU CARRE
VACHE QUIRIT cOMPOTEDEREEEE FRAIDOU
COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE CREME DESSERT VANILLE VGENEFSRONR DT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Juin 2025 03 Juin 2025 04 Juin 2025 05 Juin 2025 06 Juin 2025
CAROTTES RAPEES D'UZEL =arDE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL
LENTILLES VINAIGRETTE TITATCRERTE DE POMDI\{ILE;ELE TERRE N S

EMINCE DE POULET

SAUClSléE I\FAF%EEELIARD LB DS SOUILEL FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC
KETCHUP GAILLARDISE FRAISE
MAYONNAISE o
PETITS BEURRE
CHIPS = GGG ) MINI CABRETTE
PETIT MOULE NATURE GO
RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES COMDPEOTE
COMPOTE DE POMMES i .

MOUSSE CHOCOLAT COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE PECHES

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Juin 2025 10 Juin 2025 11 Juin 2025 12 Juin 2025 13 Juin 2025

SALADE DE PATES SALADE MACEDOINE DE LEGUMES
DUZEL LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES D'UZEL DE POMMES DE TERRE ETETAEE
VINAIGRETTE D'UZEL
SAUCISSE MONTBELIARD IGP
VfNUAﬁZE:TRTSE FROIDE FILET DE POULET FILET DE COLIN FROID JMERH BUARE
KETCHUP MAYONNAISE .
CHIPS PETITS BEURRE CHIPS
GALETTE BRETONNE SETTRBLLE
. PETIT MOULE NATURE RONDELE AUX NOIX
FONDU CARRE VACHE QUI RIT AlL & FINES HERBES

COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT e AR

YAOURT AROMATISE

COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine D’UZEL privilégie L'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local. L’origine
des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 22-04-2025




U

la cuisine

D'UZEL

Menus S21 a S24 du 19 Mai au 13 Juin 2025
Primaire été sans porc (Nea)

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Mai 2025 20 Mai 2025 21 Mai 2025 22 Mai 2025 23 Mai 2025
SALADE DE RIZ A o
, SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL
TABOULE D'UZEL B D'UZEL LENHLLESIINAGRS 1§ VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET Rﬁi&gﬁzilﬁm EUFSDURS CH'POLAF\:(;?DDEE DINDE FILET DE POULET
VINAIGRETTE KETCHUP
GAILEERRISE FEAISE MADELON TS PETITS BEURRE GHIES
AUX PEPITES DE CHOCOLAT
MINT CABRETTE PETIT MOULE NATURE
_—— FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE PECHES
) COMPOTE DE POMMES
e EIB ESSER VATl YAOURT AROMATISE MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Mai 2025 27 Mai 2025 28 Mai 2025 29 Mai 2025 30 Mai 2025
5 OMSQEQDDEE TERGE MACEDOINE DE LEGUMES SALg?lJEZ[)EELR'Z SALADE DE PATES
X MAYONNAISE TABOULE D'UZEL D'UZEL
D'UZEL
. , ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE EMINCE DE POULET METERIETEE EUFS DURS
MAYONNAISE VINAIGRETTE
CHIPS GAILLARDISE FRAISE
MADELON GHIES
GALETTE BRETONNE BE = T TINEAEREITE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
AIL & FINES HERBES FONDU CARRE
VACHE QUIRIT cOMESTEDE RESIES FRAIDOU
COMPOTE DE POIRES Al e CREME DESSERT VANILLE YAOURTAROMATISE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
02 Juin 2025 03 Juin 2025 04 Juin 2025 05 Juin 2025 06 Juin 2025
CAROTTES RAPEES D'UZEL i MACEDOINE DE LEGUMES
LERTY=ES SIREICEGTIE VINAIGRETTE . POM;’TE;ELE I EREE MAYONNAISE TABOULE D'UZEL

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

FILET DE POULET

FILET DE COLIN FROID

JAMBON DE VOLAILLE

EMINCE DE POULET

KETCHUP
MAYONNAISE
PETITS BEURRE s CHIPS GAILLARDISE FRAISE
PETIT MOULE NATURE GALE T B PETIT MOULE MINI CABRETTE
RONDELE AUX NOIX AIL & FINES HERBES
VACHE QUIRIT R
COMPOTE DE POMMES COMPOTE DE PECHES
NAPPE
MOUSSE CHOCOLAT PR——, ] FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Juin 2025 10 Juin 2025 11 Juin 2025 12 Juin 2025 13 Juin 2025
CAROTTES RAPEES D'UZEL i MACEDO!NE DE LEGUMES
SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE VINSIGRE DE POMMES DE TERRE MAYONNAISE
D'UZEL D'UZEL
CHIPOLATAS DE DINDE
EUFS DURS FROIDE F'LEKTE?E:SLJLET FILET DE COLIN FROID JAMBON DEVOLAILLE
VINAIGRETTE MAYONNAISE e
CHIPS PETITS BEURRE eligs
GALETTE BRETONNE PEIT MODTE
FONDU CARRE PETIT MOULE NATURE i
RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AL & FINES HERBES
YAQURT AROMATISE COMPOTE DE POMMES Ee PeE

MOUSSE CHOCOLAT

COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine D’UZEL privilégje l'utilisation de produits frais, de ’artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local. L’origine
des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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