
 Juin /Juillet 2025 
 

 

Lundi 2 

Escalope de volaille à la basquaise ou boulettes panées de blé 
façon thaï sauce tomate 

Pâtes et légumes méditerranéens 

Petit suisse  
aux fruits 

Fruit de saison 
(BIO) 

Mardi 3 Melon 
Gratin de pommes de terre et tomate (BIO)  

à la mozzarella 
Ile flottante 

Jeudi 5 
Saucisse de Strasbourg et son jus ou roulé végétal et son jus 

Lentilles aux carottes (BIO) 
Saint nectaire Fruit de saison 

Vendredi 6 Pastèque (BIO) 
Colin pané sauce citron 

Epinards hachés cuisinés et riz 
Fromage blanc 

façon straciatella 

Mardi 10 

Salade douceur  
(carottes, courgettes, 

vinaigrette) 

Rôti de Porc sauce aux herbes  
ou fricassée de poisson blanc sauce ciboulette 

Purée de haricots verts et pommes de terre 

Yaourt nature 
sucré (BIO) 

Jeudi 12 Crêpe au fromage 
Chili végétarien 

Riz (BIO) 
Fruit de saison 

Vendredi 13 
Concombre (BIO) 

vinaigrette 
Poêlée de colin doré au beurre 

Pommes de terre sautées et courgettes crémées 
Eclair au chocolat 

Lundi 16 Pastèque (BIO) 
Couscous poulet merguez boulette de bœuf  

ou couscous végétarien sauce au ras el hanout 
Semoule et légumes couscous 

Gélifié  
saveur vanille 

Mardi 17 
Sauté de bœuf (BIO) sauce brune 

Flageolets verts 
Buchette  
de chèvre 

Cake citron 

Jeudi 19 Tomate mozzarella 
Beignets de calamar 

Sauce tartare et riz (BIO) 
Spécialité pomme framboise 

Vendredi 20 
Raviolis aux légumes 
Fromage râpé (BIO) 

Pont l'évêque 
Fruit de saison 

(BIO) 

Lundi 23 Céleri rémoulade 
Pavé fromager sauce normande  

Poêlée de champignons et pommes boulangères  

Fromage blanc 
(BIO) et son coulis 

de fruits rouges 

Mardi 24 

Sauté de porc (BIO) à la provençale  
ou falafel quinoa sauce provençale 
Semoule et ratatouille de légumes 

Petit suisse sucré Fruit de saison 

Jeudi 26 

Coleslaw  
(carotte BIO, chou blanc 

BIO, mayonnaise) 

Cheese burger ou cheese végétarien 
Ketchup (dosette) 

Frites 
Donut au sucre 

Vendredi 27  
Poisson meunière sauce crème 

Epinards hachés cuisinés et riz (BIO) 
Saint nectaire Fruit de saison 

Lundi 30 
Cordon bleu (volaille) ou carré fromage fondu 

Gratin de carottes 
Cantal 

Fruit de saison 
(BIO) 

Mardi 1er  
Salade aux segments  

de mandarine 
Ragoût de poisson au lait de coco 
Riz (BIO) et poêlée de poivrons 

Crème dessert 
praliné 

Jeudi 3 Pastèque (BIO) 
Jambon blanc ou thon mayonnaise 
Salade de Pâtes (garniture froide) 

Fromage blanc  
au daim 

Vendredi 4 
Tomate au persil 

Œufs durs (BIO) mayonnaise 
Salade de pommes de terre façon piémontaise 

Madeleine 

 

 


