Martres
d'Artiere 1

Menus du 2 juin 2025 au 27 juin 2025.

(Susceptibles d’étre modifiés pour des raisons d’approvisionnements, de service et du contexte sanitaire)

Lundi 2 juin Mardi 3 juin Jeudi 5 juin Vendredi 6 juin
Entrée Taboulé Carottes rapées Salade de lentilles Piémontaise
Viande/Poissons Roti de porc Pizza 4 fromages Roti de dinde Veau marengo
Accompagnement Haricots v. / flageolets Petits pois / carottes Carottes
Produit laitier Brie Fromage blanc Petits suisses aux fruits Buche de chevre
Dessert/Fruits Fruit Compote de pommes Fruit Liégeois vanille
Lundi 9 juin Mardi 10 juin Jeudi 12 juin Vendredi 13 juin
Entrée Betteraves rouge Quiche lorraine Salade
Viande/Poissons Pates carbonara Merlu Paélla au poulet
Accompagnement Brocolis
Produit laitier Camembert St nectaire Yaourt aromatisé
Dessert/Fruits Glace Danette chocolat Fruit
Lundi 16 juin Mardi 17 juin Jeudi 19 juin Vendredi 20 juin
Entrée Céleris rapé Salade Salade alsacienne Strasbourgeois
Viande/Poissons Poulet aux olives Omelette Sauté de veau au curry Poisson pané

Accompaghement

Produit laitier

Dessert/Fruits

Coquillettes
Fromage blanc aux fruits
Salade de fruits

Pommes de terre
Tomme blanche

Fruit

Blé
Yaourt aux fruits

Tarte aux fruits

Choux fleur
St - Paulin
fruit

Lundi 23 juin Mardi 24 juin Jeudi 26 juin Vendredi 27 juin
Entrée Salade vosgienne Salade nigoise Concombre Radis / beurre
Viande/Poissons Escalope poulet a la creme Cabillaud Quenelle Saumon
Accompagnement Patatoes Epinard Riz Tagliatelles
Produit laitier Edam Yaourt sucré Petits suisses Tartare
Dessert/Fruits fruit fruit Crumble aux fruits Danette vanille

Les viandes sont en circuit court issues de bétes élevées et abattues en Auvergne - Fruit de saison




