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Notre Dame des Millieres ®
Du 02/06/2025 au 06/06/2025

Menu

Carottes rapées - Vinaigrette a I'orange
Quenelle nature - Sauce tomate

Haricots verts Bio persillés o)
Petit moulé nature
Nectarine jaune

Salade de blé aux petits légumes - Vinaigrette
Sauté de poulet (régional) © - Sauce au jus
/Pavé de merlu MSC@ - Sauce dijonnaise
Printaniere de l[égumes

Edam Bio @

Péche

Salade iceberg - Vinaigrette balsamique

Saucisse de Toulouse @0 - sauce au jus
/Boulettes panées de blé facon thai - Sauce au jus
Purée de pommes de terre

Yaourt Bio nature @
Cake du chef aux pépites de chocolat™

Haricots verts Bio @ - Vinaigrette
Filet de lieu noir MSC - Sauce créme
Semoule Bio @

Tomme noire IGP®
Flan nappé caramel

Vendredi

Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
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Pique-nique

Sandwich jambon
/Sandwich fromage
Chips

Fromage

Donuts

Sandwich thon, oeuf, mayonnaise
Chips

Fromage

Fruit de saison

Sandwich poulet a I'indienne
/Sandwich surimi mayonnaise
Chips

Fromage

Berlingo's pomme

Sandwich jambon de dinde
/Sandwich cheddar emmental
Chips

Fromage

Fruit de saison

Sandwich thon mayonnaise
Chips

Fromage

Beignet chocolat noisette

Vendredi

Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour I'origine des viandes.



