. Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE

(0Xe) DE RESTAURATION

Semaine 17 du lundi 21 avril au vendredi 25 avril 2025 = 5 % ’
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI REDI
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Salade ruzinoise
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= Carottes rapées
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s~ vinaigrette i
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Emincés de dinde sauce Filet de hoki sauce beurre
Omelette

1

|

paprika nantais - |
o

|

Haricots verts, carottes, petits pois,
navets, pdt
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! Chou a la créme +
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chocolat !
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Label Rouge &g, Produit Bleu Blanc Produit biologique
Coeur

Plat élaboré par nos chefs @ péche durable Produit AOP




Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE

DE RESTAURATION

Semaine 18 du lundi 28 avril au vendredi 2 mai 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Macédoine de légumes

Coquillettes, tomate, carottes, mais, concombre,
vinaigrette

Petits pois, mais, champignons, poivrons,
haricots beurre

" Label Rouge bm",/ Produit Bleu Blanc m Produit biologique .

3 & Coeur I

® Plat contenant du porc . i i Produit AOP F
5 Plat élaboré par nos chefs péche durable |

Origine U.E.
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Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE
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VENDREDI
Tomate, concombre, feta
Purée de fruits

@
k]

Lentilles a I'indienne

Riz

Produit biologique
Produit AOP

™
[
!

JEUDI

MERCREDI
25" proquit Bleu Blanc
& Coeur
@ peane Rl

Label Rouge
Plat élaboré par nos chefs

Semaine 19 du lundi 5 mai au vendredi 9 mai 2025
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Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE

DE RESTAURATION
[ our LRARTAGEY ProxiHITE |

Semaine 20 du lundi 12 mai au vendredi 16 mai 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade coleslalw

Carottes, chou blanc

“5auté de poulet sauce
espagnole

Tortis a la carbonara
% végétarienne *

Semoule Ratatouille

Label Rouge & Produit Bleu Blanc m Produit biologique .

E’ Ceeur
gt P
‘L‘ § . Plat élaboré par nos chefs @ péche durable

® Plat contenant du porc Produit AOP

Origine U.E.
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3
OCEANE

DE RESTAURATION

oo

Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE

VENDREDI

k]

Produit biologique

a
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o
o
a

JEUDI

Produit Bleu Blanc

Ceeur
péche durable

&
L

Label Rouge

—‘g § Plat élaboré par nos chefs

Semaine 22 du lundi 26 mai au vendredi 30 mai 2025
MERCREDI
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Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE

Semaine 23 du lundi 2 juin au vendredi 6 juin 2025

MERCREDI VENDREDI

Salade camarguaise

riz, surimi, concombre, mais, carottes, vinaigrette

Sauté de beeuf sauce tex

N
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Omelette P
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| = ) I | Pommes de terre maitre | | i | Poéléedecarottesetde || s ) i
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| i @ = d'hotel B H . champignons L |
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! Fruit de saison i Flan au caramel o " Donuts sucré 1 Purée de fraise |
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I 1 Il 11 [ 1
S A e L S S -
v g;a Label Rouge ﬁ/ Produit Bleu Blanc m Produit biologique «

5 b Ceeur
~ Repas végétarien

S
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Plat élaboré par nos chefs Produit AOP

® Plat contenant du porc .

@ péche durable

Origine U.E.
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. VENDREDI
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Produit biologique
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JEUDI
sauce tartare

Filet de poisson meuniere
Fruit de saison

Produit Bleu Blanc

Ceeur
péche durable
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MERCREDI

Label Rouge
Plat élaboré par nos chefs
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Semaine 24 du lundi 9 juin au vendredi 13 juin 2025

MARDI

s
Un
]
£
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=
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mais, mangue, vinaigrette

Repas végétarien

LUNDI




Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE

Semaine 25 du lundi 16 juin au vendredi 2_(_)__juin 2025
LUNDI MARDI MERCREDI :

VENDREDI

<= Trio de légumes

Carottes, céleri, tomate

:
1
:
Fruit de saison :
1
1
1

] [ :
I [ 1
| | :
! Coupelle de fruits au sirop L Liégeois vanille :
| | :
] [ |

A o .
QI% Label Rouge 7 produit Bleu Blanc m Produit biologique
- &9 Coeur

Repas végétarien ® Plat contenant du porc 1 .

K X Plat élaboré par nos chefs @ péche durable
i
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Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE

Semaine 26 du lundi 23 juin au vendredi 27 juin 2025
MERCREDI JEUDI

Salade picorette

Mais, carottes, tomate, petits pois, vinaigrette

1

I . L .

! Emincés de dinde sauce
! £ tandoori
1

I

1

I

Plat complet Carottes, courgettes, oignons, haricots beurre, brocolis
e 1
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e ! m --------------------- |
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Mousse au chocolat il I Fruit de saison I
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a@ Label Rouge gﬁi"" Produit Bleu Blanc m Produit biologique .
| q - @& Coeur
® Plat contenant du porc .. i " F
#5  Plat élabore par nos chefs @ péche durable =) Produit AOP |

Origine U.E.



goo Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE Bn[\“\ 3
vacancey!

Semaine 27 du lundi 30 juin au vendredi 4 juillet 2025 «

& LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI
00 . T

e

<% salade piémontaise

[

[
11
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i
végétarienne I
11
1
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Boulettes de soja sauce a la
diable

B a8 . I
A Label Rouge s, Produit Bleu Blanc Produit biologique *
} & Ceeur &
® Plat contenantdu porc . 2% Produit AOP - F
#%55  Plat élaboré par nos chefs @ péche durable I

b Origine U.E.
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