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memin du nedonnant scelpine
semaine du |6 au 20 juin 2025

i) R

UREILHAN

Cubes de melon Taboule Paté de campagne / Tomates cerises /feta
salade A|‘3'<g>
Pates carbonara Steak hache (france) RagoUt de haricots
Haricots beurre Filet de lieu aux épices Tarbais &
Tourte myrtilles . Jardiniere de légumes /ceufs durs
Fromage

N \s

Crépe au four Panna cofta 4B

2 1-2-3-4 2-12

Liste des allergénes: 1 - Gluten 2-lait 3-ceufs 4-poisson 5-fruits a coques 6-moutarde 7-crustacés

8-mollusques 9-arachide 10-lupin 11-sésame 12-céleri 13-soja

-Pour les produits issus de l'agriculture Biologique, le pictogramme Aﬁest apposeé a coté du produit
-Pour les produits issus de l'agriculture ou transformation locale, le pictogramme& est mentionné a coté du produit
-Pour les produits Label rouge, le pictogramme (/ j figure a coté du produit

: - ; ; <N Pour les viandes de boeuf et de
-Pour les viandes d'origine frangaise, le pictogramme correspondant est Y—L-*"’E/ veau, lorsque la naissance,
-Pour les poissons issus de la péche durable (MSC), le sigle est @ I'élevage et I'abattage ont lieu

- dans le méme pays, la mention

-Le pictogramme signifie AOP, Appellation d'Origine Protégée est « origine : nom du pays ».

Les repas sont fabriqués sur place - 0. . . .
le jour de la consommation. L"- ML \\zut, dne ’M&‘Lﬂﬂ/ e W\ JW Q)-/U‘HW'VA'




