Bilan allergenes du lundi 9 juin 2025 au dimanche 15 juin 2025

UDSIS THUIR (Millas 2)
ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - VEGETARIEN

Composante Recette Ipformatlpn Arachide | Crustacés | Céleri ALTiEE! Gluten | Lait | Lupin | Mollusque | Moutarde | Oeuf | Poisson | Sesame | Soja | Sulfite
repas incomplete coque

MARDI 10 JUIN 2025 - DEJEUNER

BEURRE O - - - - - v - - - - - - - -

Entrée
RADIS (échantillon) O - - - - - - - - - - - - - -
Plat OMELETTE NATURE BIO (échantillon) O - - - - - v - - - v - - - -
Garniture PUREE CRECY O - - - - - v - - - - - - - v
Produit Laitier ST NECTAIRE AOP (] - - - - - v - - - - . - - ;
Dessert PECHE BIO O - - - - - - - - - - - - - -

JEUDI 12 JUIN 2025 - DEJEUNER

MAYONNAISE DOSE O - - - - - - - - v v - - - -

Entrée
OEUF DUR BIO (échantillon) O - - - - - - - - - v - - - -
Plat MIJOTE DE LEGUMES AUX POIS CHICHES (] - - - - - - - - - - - - - -
Garniture RIZ BIO CREOLE O - - - - - - - - - - - - - -
Produit Laitier BABYBEL BIO O - - - - - v - - - - - - - -
Dessert BANANE RUP O - - - - - - - - - - - - - -

Commentaire :

*Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / *Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conservé, entre 0°C et 3°C, 5 jours apres consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours aprées DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - VEGETARIEN

Composante Recette Ipformatlpn Arachide | Crustacés | Céleri AL Gluten | Lait | Lupin | Mollusque | Moutarde | Oeuf | Poisson | Sesame | Soja | Sulfite
repas incomplete coque

VENDREDI 13 JUIN 2025 - DEJEUNER

Entrée AVOCAT (échantillon) O - - - - - - - - - - , - - i
Plat PANE BLE EPINARD EMMENTAL O - - - - v v . - - - - R - -
_ PDT PRIMEUR LOCALES O - - - - - - - - - - - R - v
Garniture

SAUCE ECHALOTE CIBOULETTE O - - - - - v - - - - - - - -
FLAN VANILLE NAPPE CARAMEL BIO ] - - - - - v - - - - - R R -

Produit Laitier
PORT SALUT O - - - - - v - - - - , - R i

Commentaire :

*Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / *Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conservé, entre 0°C et 3°C, 5 jours apres consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours aprées DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.
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