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Restauration Collective en circuit court depuis 1996

MENUS DU 16 au 22 JUIN 2025
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EN CUISINE

NIVEAU 1
Label Ecocert «<En Cuisine»
S'engager pout une restauration tive durable +bio tHocale +saine

17 avenue du Commerce et Artisanat — 81710 SAIX
Tél comptabilité : 05.63.71.05.70

" . Tél bureau : 09.62.50.30.19
B

LUNDI 16

MARDI 17

MERCREDI

JEUDI 19

VENDREDI 20

Concombre

Hachis parmentier aux [équmes
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Salade de tomates

Hachis parmentier au beeuf | Sauté de poulet sauce basquaise

Emincé de pois et de féve sauce

basquaise
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Galopin de veau
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Nuggets au fromage [

Cubes de courgettes

Salade liliputienne

Accras de morue et citron frais
&

Haricots verts

Créme dessert au chocolat Jfromage a la coupe
Fruit de saison Compote a la fraise
e ‘l
Y, N

Substitution repas sans viande

Bon appetit
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BOVINE
FRANCAISE

AGRICULTURE

La direction se réserve le droit de modifier les menus en fonction de la qualité et des arrivages

BIOLOGIQUE

FAIT
‘ MAISON ’



