
Semaine du lundi 2 au vendredi 6 juin 

LUNDI 2 MARDI 3 JEUDI 5 VENDREDI 6 
 

Rillettes de sardines 
 

Sauté de volaille 
Purée de patates douces 

 
Glace 

 
Radis beurre 

 
Rôti de porc (VF) 

Petits pois 
 

Fruits  

 
Melon 

 
Crêpe 

jambon/champignons 
 

Yaourt bio 

 
Pâté de campagne 

 
Filet de poulet rôti (VF) 

Pâtes bio 
 

Fruits 

 

  Semaine du mardi 10 au vendredi 13 juin 

MARDI 10 JEUDI 12 VENDREDI 13 
 

Pâté de campagne 
 

Gratin de poisson 
Brocolis 

 
Yaourt bio 

 
Salade verte au fromage 

 
Merguez (VF) 

Purée de patates douces 
 

Fromage blanc 

 
Jambon cru 

 
Spaghettis bolognaise (VF) 

 
 

Pastèque 

     

Semaine du lundi 16 au vendredi 20 juin 

LUNDI 16 MARDI 17 JEUDI 19 VENDREDI 20 
 

Carottes râpées 
 
 

Hot dog 
Frites salade 

 
Pâtisserie maison 

 
Pommes de terre 

Salade 
 

Poisson pâné citron 
Haricots verts bio 

 
Semoule au lait 

 
Radis beurre 

 
 

Chili végétarien 
 

 
Fruits 

 

 
Salade de pâtes 

 
 

Saucisse de toulouse (VF) 
Purée de brocolis 

 
Crème au chocolat 

                           

Semaine du lundi 23 au vendredi 27 juin 

LUNDI 23 MARDI 24 JEUDI 26 VENDREDI 27 
 

Rillettes de porc 
 

Dos de colin en sauce 
Riz Pilaf 

 
Fruits 

 

 
Tomates en vinaigrette 

 
Gougères 

Salade verte 
 

Pâtisserie maison  

 
Taboulé 

 
Rôti de porc (VF) 

Salsifis au jus 
 

Fruits 

 
Duo de saucisson 

 
Boudin blanc 

Pâtes 
 

Fruits 

Les menus sont donnés à titre indicatif, il peut arriver qu’ils soient modifiés en raison des aléas liés aux livraisons 

ou autres. Nous ferons au mieux pour vous tenir informer des éventuelles modifications. Nous vous remercions 

pour votre compréhension. 

Produits locaux, issus de l’agriculture locale 
Elaboré sur place, fait maison  
Produits issus de l’agriculture biologique 

AL : Agriculture locale           
VF : Viande française 
MSC : Pêche durable  

 IGP : indication géographique protégée  
BBC : bleu blanc cœur 

 


