MENUS SCOLAIRES JUILLET 2025

Les menus peuvent étre modifiés en fonction de l'approvisionnement ou opportunités de saison

FILET DE POISSON MEUNIERE

GIGOT D'AGNEAU

PAUPIETTE DE LAPIN

* plat de substitution
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
CREPE A L'EMMENTAL TOMATES MACEDOINE AU THON
ROTI DE BCEUF FILET DE LIEU SAUCISSE DE TOULOUSE
Du 30 juin au 04 juillet . ,
2025 RATATOUILLE EPINARDS PlQ UEN |Q UE POMMES RISSOLEES
YAOURT FROMAGE YAOURT
FRUIT MOUSSE AU CHOCOLAT FRUIT
MELON RILLETTES DE POULET ROTI TABOULE ORIENTAL

Du 21 au 25 juillet 2025

Du 07 au 11 juillet 2025 BROCOLIS PUREE PlQ UEN |Q UE HARICOTS VERTS
FROMAGE YAOURT FROMAGE
GLACE FRUIT FRUIT
SURIMI MAYONNAISE PASTEQUE
ROTI DE VEAU DOS DE COLIN
Du 14 au 18 juillet 2025 FRITES BLE PIQUE NIQUE
w‘YAOURT FROMAGE
FRUIT COMPOTE

CAROTTES RAPEES PIEMONTAISE AUX CEUFS

FILET DE MERLU CERVELAS ORLOFF*
BEIGNET DE SALSIFIS MELANGE DE LEGUMES
FROMAGE FROMAGE

CREME DESSERT VANILLE FRUIT

TOMATES AU MAIS
SAUTE DE VEAU
DUO CAROTTES PDT
YAOURT
GLACE

PIQUE NIQUE

Du 28 juillet
au 1°" ao(t 2025

SALADE VERTE

PARMENTIER DE POISSON

FROMAGE
FRUIT

‘pai,. Jour de pain Bio

Produit issus de I'agriculture Biologique

PIQUE NIQUE

CELERI REMOULADE
EMINCE DE PORC AU MIEL
SEMOULE
FROMAGE

>
&

FRUIT

. YAOURT

CONCOMBRE A LA MENTHE
EMINCE DE L. DE BCEUF

BRUNOISE AUX DEUX CAROTTES

DUO DE CHOUX A LA CREME

*

y
)

PN z
Loca : Produits Locaux \“K/Filiére France @;@ Label Rouge : Produit de Qualité supérieure ==

Origine viande (décret n°2024-71 du 04 Mars 2024), Veau, Porc, Volaille : Majoritairement Frangaise et/ou UE / Origine viande d' Agneau ou Mouton : UE et/ou NZL

Bleu Blanc Ceeur : Quand la terre est respecté, quand les animaux sont bien nourris, I'homme se nourrit bien

La ville de Cerny vous souhaite un bon appétit !



