
Du 29 septembre au 03 octobre 2025

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Salade de riz au thon et oeuf   Carottes râpées vinaigrette au persil

(végétarien)
  Pâté de campagne cornichon*
Oeuf dur sauce cocktail

  Concombre vinaigrette à la menthe   Taboulé (semoule bio)

  Sauté de boeuf LR au paprika
Pané de blé, tomate et mozzarella

  Omelette (végétarien)   Beignets de calamars ketchup   Saucisse de Toulouse LR*
Galette végétarienne à l’épeautre et
fromage provolone

  Pavé de colin PMD mariné à la
provençale

  Petits pois   Coquillettes   Haricots beurre CE2 ciboulette   Duo de carottes   Riz

  Emmental bio   Saint-Nectaire AOP   Dessert lacté saveur chocolat   Gouda   Yaourt nature bio et sucre

  Purée de pomme-coing   Fromage blanc bio et sucre   Fruit bio   Crème dessert saveur vanille bio   Eclair au chocolat

  
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

DCG = produit décongelé
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