" Edité le  20/06/2025
| PRIMAIRE o
[acmsme
SEMAINES 33,34,35,36 2025
11/08/2025 12/08/2025 13/08/2025 14/08/2025 15/08/2025
ACCRAS DE MORUE & . SALADE DE POMMES DE
CITRON TABOULE D'UZEL SALADE DE TOMATES MELON S ERRE
QUENELLES DE VOLAILLE |GALETTE DE BOULGOURA | ESCALOPE DE DINDE AU . FILET DE COLIN AUX
SAUCE AURORE LA MEXICAINE CURRY STEAK HACHE AU JUS OLIVES
. JARDINIERE DE LEGUMES . HARICOTS VERTS
CAROTTES VICHY D'UZEL L ECRALOTE & AU RIZ POMPIN DERSILLES
SAINT PAULIN FONDU CROCLAIT BIO MAMIROLLE YAOURT AROMATISE | CANCOILLOTTE IGP A L'AIL
COMPOTE DE FRUITS PECHE BANANE ABRICOTS ECLAIR CHOCOLAT
18/08/2025 19/08/2025 20/08/2025 21/08/2025 22/08/2025
BETTERAVES ROUGES CONCOMSEI\EIT%EZE'—A LA SALADE ICEBERG PANACHE DE CRUDITES SALAMI
e GRILLARDIN DE VEAUAU | JAMBON BLANC LABEL FILET DE HOKI SAUCE SALADE REPAS D'UZEL
PAVE VEGETAL AU JUS JUS ROUGE FROID CITRON TABOULE & POULET
POMMES VAPEUR D'UZEL COURGELTE%SBAE”S- & FINES | GRATIN DE COQUILLETTES | CHOU FLEUR PERSILLE

TOMME DE CHEVRE DE

BLEUET DES PRAIRIES DE

FRAIDOU FROMAGE BLANC SUCRE LERoN GOUDA BIO L ERON
. - GATEAU D'ANNIVERSAIRE
FLAN NAPPE PAIN D'EPICES NECTARINE DUZEL AUX ABRICOTS PECHE
25/08/2025 26/08/2025 27/08/2025 28/08/2025 29/08/2025
LENTILLES EN SALADE PATE EN CROUTE DE CAKE D'UZEL AUX OLIVES MELON COEUR DE SCAROLE

JAMBON GRILL SAUCE
MADERE

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

EMMENTAL BIO

VOLAILLE & CORNICHON

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

POMMES PERSILLEES

FOUETTE DE LA MERE

NOISETTES DE POULET
AU JUS

_ PETITS POISA
L'ECHALOTE & PERSIL

COMTE DE CLERON

OEUFS FLORENTINE

1 PETIT SUISSE SUCRE

PAELLA

RIZ PAELLA

CANCOILLOTTE IGP

LOIK
MOUSSE CHOCOLAT PRUNES COMPOTE Z(\)/“éME PECHE PALMIER D'UZEL BANANE BIO
01/09/2025 02/09/2025 03/09/2025 04/09/2025 05/09/2025
SALADE COLESLAW MACEDOINE DE LEGUMES ROSETTE DE LYON & PIZZA D'UZEL POULET
D'UZEL MAYONNAISE CORNICHON SALADE DE TOMATES CURRY
Fggm%ELETSTA'agE NUGGETS DE VOLAILLE & |BOULETTES DE BOEUF AU ROTI DE DINDE A LA QUENELLE DE BROCHET
KETCHUP Jus MEXICAINE A L'AMERICAINE
TOMATE
CAROTTES D'UZEL
RATATOUILLE & GNOCCHIS PERSILLEES FRITES & KETCHUP BROCOLIS
PETIT LOUIS RONDELE BIO CAMEMBERT YAOURT NATURE SUCRE PREPAILLOU BIO
LIEGEOIS AU CHOCOLAT POMME BIO FLAN PARISIEN D'UZEL PRUNES COMPOTE POMME

ABRICOT HVE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  20/06/2025
PRIMAIRE SANS PORC o
SEMAINES 33,34,35,36 2025
11/08/2025 12/08/2025 13/08/2025 14/08/2025 15/08/2025
ACCRAS DE MORUE & . SALADE DE POMMES DE
CITRON TABOULE D'UZEL SALADE DE TOMATES MELON S ERRE
QUENELLES DE VOLAILLE |GALETTE DE BOULGOURA | ESCALOPE DE DINDE AU . FILET DE COLIN AUX
SAUCE AURORE LA MEXICAINE CURRY STEAK HACHE AU JUS OLIVES
. JARDINIERE DE LEGUMES . HARICOTS VERTS
CAROTTES VICHY D'UZEL L ECRALOTE & AU RIZ POMPIN DERSILLES
SAINT PAULIN FONDU CROCLAIT BIO MAMIROLLE YAOURT AROMATISE | CANCOILLOTTE IGP A L'AIL
COMPOTE DE FRUITS PECHE BANANE ABRICOTS ECLAIR CHOCOLAT
18/08/2025 19/08/2025 20/08/2025 21/08/2025 22/08/2025
BETTERAVES ROUGES CONCOMSEI\EIT%EZE'—A LA SALADE ICEBERG PANACHE DE CRUDITES SALADE RUSSE
e GRILLARDIN DE VEAUAU | JAMBON DE VOLAILLE FILET DE HOKI SAUCE SALADE REPAS D'UZEL
PAVE VEGETAL AU JUS JUS FROID CITRON TABOULE & POULET
POMMES VAPEUR D'UZEL COURGELTE%SBAE”S- & FINES | GRATIN DE COQUILLETTES | CHOU FLEUR PERSILLE

TOMME DE CHEVRE DE

BLEUET DES PRAIRIES DE

FRAIDOU FROMAGE BLANC SUCRE LERoN GOUDA BIO L ERON
. - GATEAU D'ANNIVERSAIRE
FLAN NAPPE PAIN D'EPICES NECTARINE DUZEL AUX ABRICOTS PECHE
25/08/2025 26/08/2025 27/08/2025 28/08/2025 29/08/2025
LENTILLES EN SALADE PATE EN CROUTE DE CAKE D'UZEL AUX OLIVES MELON COEUR DE SCAROLE

JAMBON DE VOLAILLE
SAUCE MADERE

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

EMMENTAL BIO

VOLAILLE & CORNICHON

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

POMMES PERSILLEES

FOUETTE DE LA MERE

NOISETTES DE POULET
AU JUS

_ PETITS POISA
L'ECHALOTE & PERSIL

COMTE DE CLERON

OEUFS FLORENTINE

1 PETIT SUISSE SUCRE

PAELLA AU POISSON

RIZ PAELLA

CANCOILLOTTE IGP

LOIK
MOUSSE CHOCOLAT PRUNES COMPOTE Z?}EME PECHE PALMIER D'UZEL BANANE BIO
01/09/2025 02/09/2025 03/09/2025 04/09/2025 05/09/2025
SALADE COLESLAW MACEDOINE DE LEGUMES | CONCOMBRE D'UZEL PIZZA D'UZEL POULET
D'UZEL MAYONNAISE VINAIGRETTE SALADE DE TOMATES CURRY
Fggm%ELETSTA'ﬁgE NUGGETS DE VOLAILLE & |BOULETTES DE BOEUF AU ROTI DE DINDE A LA QUENELLE DE BROCHET
KETCHUP Jus MEXICAINE A L'AMERICAINE
TOMATE
CAROTTES D'UZEL
RATATOUILLE & GNOCCHIS PERSILLEES FRITES & KETCHUP BROCOLIS
PETIT LOUIS RONDELE BIO CAMEMBERT YAOURT NATURE SUCRE PREPAILLOU BIO
LIEGEOIS AU CHOCOLAT POMME BIO FLAN PARISIEN D'UZEL PRUNES COMPOTE POMME

ABRICOT HVE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




