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MENUS du 1 au 26 Septembre 2025

Restauration Pour Collectivités

Lundi 1 septembre

Radis beurre
Paté crolite
Salade de coquillettes
Coulommiers a la coupe
Brownies

Mardi 2 septembre

Salade de riz Bio
Jambon grillé
Petits pois
Brie a la coupe
Mousse au chocolat au lait

Mercredi 3 septembre

Mortadelle
Beaufilet de colin au beurre
blanc
Epinards béchamel
Petit suisse nature

Jeudi 4 septembre
Menu vendanges
Salade verte Bio
Saucisson chaud a la
bourguignonne
Gratin dauphinois
Fromage blanc
Raisins

Vendredi 5 septembre

Tomates
CEufs durs mayonnaise
Taboulé
Petit suisse aux fruits
Prunes

Lundi 8 septembre

Macédoine de Iégumes
Blanquette de volaille
Riz
Petit moulé
Créme dessert vanille

Mardi 9 septembre

Mache vinaigrette
Roulé au fromage
Purée de courgettes
Fromage blanc
Pastéque Bio

Mercredi 10 septembre

Betterave cuite vinaigrette
Emincé de dinde au paprika
Farfalles
Petit suisse aromatisé
Prune

Vendredi 12 septembre

Tomates
Nuggets de poisson
Gratin de brocolis Bio
Petit suisse nature
Beignet au chocolat

Lundi 15 septembre

Cervelas
Crépe au fromage (maternelle)
Grignote de poulet facon
barbecue
Printaniére de [égumes
Tomme grise a la coupe
Poire

Mardi 16 septembre

Salade festivale
Chipolatas
Purée de pommes de terre
Brebicréme
Compote de pommes et abricots

Mercredi 17 septembre

Taboulé a base de semoule
Bio
Tarte au fromage
Haricots verts en persillade
Mini cabrette
Mousse au chocolat

Jeudi 18 septembre

Salade verte

Cannellonis ricotta épinards

Yaourt local
Raisins

Vendredi 19septembre

Salade douceur
Colin d’Alaska poélé au
beurre
Chou-fleur a la creme
Petit Nova Bio aromatisé
Gateau maison au caramel

Lundi 22septembre

Rosette
Samoussa aux légumes
(maternelle)
Poulet créole
Carottes Bio
Fromage blanc
Compote de pommes et fraises

Mardi 23 septembre

Tomates
Pané de blé emmental et épinards
Lentille Bio au jus
Pont I’évéque AOP a la coupe
Prune

Mercredi 24 septembre

Menu Canadien

Ciselée d’Iceberg
Parmentier de Iégumineuse
Yaourt Local
Gateau maison au sirop
d’érable (ceuf Bio)

Jeudi 25 septembre

Brocolis sauce tartare
Boulettes de beeuf a
’andalouse
Riz Bio
Bulgy aux fruits mixés
Melon

Vendredi 26 septembre

Salade de coco mimosa
Quenelle de brochet sauce
tomate
Epinards béchamel
Petit Louis tartine
Créme au chocolat maison
(lait Bio)

Bon appétit !
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