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Menus Aout 2025

Lundi 11 Aout

Mardi 12 Aout

Mercredi 13 Aout

Jeudi 14 Aout

Vendredi 15 Aout

Melon
Rousties de légumes

CEuf dur et dosette mayonnaise
Gratin de pates ratatouille et
fromage (plat complet)

Cervelas nature
Paupiette de veau sauce
barbecue

Carottes rapées BIO
Pavé de poisson blanc MSC
sauce tomate

2 ¢
¥ 15

Petits pois carottes BIO Pates AOUT
ASSOMPTION
[ |
Lundi 18 Aout Mardi 19 Aout Mercredi 20 Aout Jeudi 21 Aout Vendredi 22 Aout
Tomates cerise Concombres BIO natures Salade chef (carottes tomates Melon Radis beurre

Croustillant Maraicher
Haricots verts
Emmental BIO
Liégeois chocolat

Pizza au fromage

Frites au four

Galette bretonne
Compote de pommes HVE

mais et salade verte)
Boulettes de boeuf strogonoff
Purée de carottes BIO
Camembert BIO

Yaourt aromatisé BIO

Tortellinis ricotta épinards
sauce tomate (plat complet)
Fraidou

Cake pépites de chocolat

Beignets au calamar nature
Pates

Petit suisse aux fruits

Fruit frais

Lundi 25 Aout

Mardi 26 Aout

CEufs mayonnaise
Rousties de légumes
Petits pois
Madeleine

Yaourt vanille BIO

Tomates BIO

Bouchée forestiere

Riz BIO

Fromage frais aux fruits BIO

Mercredi 27 Aout

Concombres et pasteque
Filet de dinde sauce Marengo
Flageolets
Fromage du jour
Entremets vanille

Jeudi 28 Aout

Vendredi 29 Aout

Melon

Hachis parmentier (Plat
complet)

Vache picon

Cake au citron

Paté de campagne nature
Colin pané MSC
Ratatouille

Camembert

Compote pomme fraise

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi
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