Edition du 07-07-2025

U

la culsine

Menus S33 a $36 du 11 Aolit au 05 Septembre 2025

Primaire (N) 5 composants

EMMENTAL BIO

MOUSSE CHOCOLAT

LUNDI

01 Septembre 2025 -

FOUETTE
DE LA MERE LOIK

PRUNES

MARDI
02 Septembre 2025

Wazw\/e;dmdm

SALADE COLESLAW af

D'UZEL

CAPPELLETTIS 5 FROMAGES
SAUCE TOMATE

PETIT LOUIS

LIEGEOIS
AU CHOCOLAT

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

NUGGETS DE VOLAILLE
&
KETCHUP
RATATOUILLE & GNOCCHIS
RONDELE BIO

POMME BIO

COMTE DE CLERON &

COMPOTE
POMME PECHE &
HVE

MERCREDI
03 Septembre 2025

ROSETTEDE LYON
& CORNICHON

BOULETTES DE BEUF
AU JUS
CAROTTES D'UZEL £8&
PERSILLEES

CAMEMBERT

FLAN PARISIEN 2
D'UZEL

1 PETIT SUISSE
SUCRE

PALMIERD'UZEL %

JEUDI

04 Septembre 2025

SALADE
DE
TOMATES «af,

ROTI DE DINDE
A
LA MEXICAINE
FRITES & KETCHUP
YAOURT NATURE SUCRE

PRUNES

DIUZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Aoiit 2025 12 Aoiit 2025 13 Aoiit 2025 14 Aoiit 2025 15 Aofit 2025
: SALADE
ACCRAS DE MORUE W&aw\@;tmm SALADE e e DR
&CITRON iy DE MELON
TABOULE D'UZEL g
ORISR FILET DE COLIN B
ENEL L ¢t
QUENELLES DE VOLAILLE GALETTE DE BOULGOUR R EEEEEHERS AUX OLIVES
SAUCE AURORE ESCALOPE DE DINDE AUJUS
CARQTTES VICHY 8§ it AU CURRY POM'PIN HARICOTS VERTS NP
Sz JARDINIERE DE LEGUMES s PERSILLES
AL'ECHALOTE & AU PERSIL VAOURT AROMATISE
SAINT PAULIN MAMIROLLE & CANCOILLOTTE IGP &;
FONDU CROCLAIT BIO . T AL'AIL
COMPOTE DE FRUITS PECHE BANANE EET T FREE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI e -;&ﬁﬂ
18 Aoiit 2025 19 Aoiit 2025 20 Aoiit 2025 21Aoiit2025 [P *— e
wmﬁmm CONCOMBRE D'UZEL SALSREICEEERS PANACHE DE CRUDITES
E dJaf
BETTERAVES ROUGES ALAMENTHE 4 JAMBON BLANC FILET DE HOKI
PAVE VEGETAL GRILLARDIN DE VEAU LABE;SI%UGE SAUCE CITRON
RIS AU JUS - CHOU-FLEUR PERSILLE RORRE-cL L ERRRIEY
POMMES VAPEUR AILEOFLIJSSSELTEESBES DE COQUILLETTES T ‘Salade Repas b'UZEL |
D'UZEL .,pu&&l‘quef i
. ] sgasesee
rely FROMAGE BLANC SUCRE TOMDMEECDLEEESEVRE:& #% GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3 . Blevet des Prairies
D'UZEL [1de Clénan e &
. AIND'E RICOT SESRTREANRE P
FLAN NAPPE PAIND'EPICES NECTARINE AUXABRICOTS ~ Péche
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Aofit 2025 26 Aoiit 2025 27 Aoiit 2025 28 Aoilit 2025 29 Aoiit 2025
A . CAKE D'UZEL -
LENTILLES PATE EN CROUTE DE z N \/’ "
enu Négetanien
EN SALADE VOLAILLE & CORNICHON AUX OLIVES ccELEJR
NOISETTES DE POULET MELON
JAMBON GRILL FILET DE COLIN B AU JUS SCAROLE
SAUCE MADERE SAUCE PETITS POIS EUFS PAELLA
HARICOTS BEURRE SR A L'ECHALOTE & PERSIL FLORENTINE
PERSILLES POMMES PERSILLEES RIZPAELLA

CANCOILLOTTEIGP &

BANANE BIO

VENDREDI
05 Septembre 2025

PIZZAD'UZEL 3
POULET CURRY

QUENELLE DE BROCHET
A L'AMERICAINE
BROCOLIS E&l

PREPAILLOU BIO

COMPOTE

7S

POMME ABRICOT (&)
HVE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie |'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nes produits, plus particulierement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements,

Nouvelle

&

Péche
e/ durable

', Légumes £ Patisserie

Frais & Maison recette

k Viande Origine
J/fran aise u protégée
G

% Produit 4
- local




Menus S33 a S36 du 11 Ao(it au 05 Septembre 2025

Primaire (Na) sans porc

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Aodit 2025 12 Aoiit 2025 13 Aoiit 2025 14 Aoiit 2025 15 Aoiit 2025
SALADE
ACCRAS DE MORUE 'Mm\@dmﬁm SALADE DE POMMES DE TERRE
&CITRON . DE MELON
TABOULE D'UZEL
TOMATES FILET DE COLIN
ELLES DE VOLAILLE TEAK :
QUEN oL GALETTE DE BOULGOUR S s AUX OLIVES
SAUCE AURORE ESCALOPE DE DINDE AU JUS
CAROTTES VICHY Alg MERTEINE AU CURRY POM'PIN BARICOISEIRES
DUZEL JARDINIERE DE LEGUMES - PERSILLES
A L'ECHALOTE & AU PERSIL T
SAINT PAULIN MAMIROLLE CANCOILLOTTEIGP
FONDU CROCLAIT BIO ABRICOTS AL'AIL
ED . )
COMPOTE DE FRUITS SeHE BANANE B e cHEEEIAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI TYYTTTITITIIITITIY
18 Aoiit 2025 B 19 Aoiit 2025 20 Aoiit 2025 21 Aoiit 2025 ) sVeadredi 22 Aalit 2025,
Wm\@,&mm CONCOMBRE D'UZEL SALADE ICEBERG PANACHE DE CRUDITES
ALAMENTHE
BETTERAVESROUGES JAMBON DE VOLAILLE FILET DE HOKI
e GRILLARDIN DE VEAU FROID SAUCE CITRON : bt le ks
PAVEJ/EﬁETAL AU JUS GRATIN CHOU-FLEURPERSILLE [ * ?5‘1'?@@;3‘4’53?} 11
POMMES VAPEUR AILiOFlIJI\T EGsE LTEE%SBES PR COQUILEETTES GOUDABIO Poudisohrinatibiliee
D'UZEL , Taboulé & Poulet
TOMME DE CHEVRE , ¥egaRssIIRIIIIINg
FRAIDOU FROMAGE BLANC SUCRE DE CLERON ﬁ*_ GATEAU D'ANNIVERSAIRE Bleuet des Praivies. .
D'UZEL de Cléron
AR PAIN D'EPICES NECTARINE AUX ABRICOTS Pche
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Aoiit 2025 26 Aoiit 2025 27 Aoiit 2025 28 Aoiit 2025 29 Aoiit 2025
. R o CAKE D'UZEL
LENTILLES PATE EN CROUTE DE M f
e Negelanien
EN SALADE VOLAILLE & CORNICHON AUX OLIVES CcEtEJR
NOISETTES DE POULET MELON SO
JAMBON DE VOLAILLE il EFBECOLIN AU JUS
SAUCE MADERE SGUCE PETITS POIS A PAELLA
HARICOTS BEURRE s DS AL'ECHALOTE & PERSIL FLORENTINE
POMMES PERSILLEES RIZ PAELLA

PERSILLES
EMMENTAL BIO
MOUSSE CHOCOLAT

LUNDI
01 Septembre 2025

- Wm\/e;étwm

SALADE COLESLAW
D'UZEL

CAPPELLETTIS 5 FROMAGES
SAUCE TOMATE

PETIT LOUIS

LIEGEOIS
AU CHOCOLAT

FOUETTE
DE LA MERE LOIK

PRUNES

MARDI
02 Septembre 2025

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

NUGGETS DE VOLAILLE
&
KETCHUP
RATATOUILLE & GNOCCHIS
RONDELE BIO

POMME BIO

COMTE DE CLERON

COMPOTE
POMME PECHE
HVE

MERCREDI

03 Septembre 2025

CONCOMBRE D’UZEL
VINAIGRETTE

BOULETTES DE BEUF
AU JUS
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

CAMEMBERT

FLAN PARISIEN
D'UZEL

1PETIT SUISSE
SUCRE

PALMIER D'UZEL

JEUDI
04 Septembre 2025

SALADE
DE
TOMATES

ROTI DE DINDE
A LA MEXICAINE
FRITES & KETCHUP

YAOURT NATURE
SUCRE

PRUNES

CANCOILLOTTEIGP

BANANE BIO

VENDREDI

05 Septembre 2025

PIZZAD'UZEL
POULET CURRY

QUENELLE DE BROCHET
A L'AMERICAINE
BROCOLIS

PREPAILLOU BIO
COMPOTE

POMME ABRICOT
HVE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie |'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 07-07-2025




m Menus S33 3 S36 du 11 Aoiit au 05 Septembre 2025
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

la cuizine

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Aoiit 2025 12 Aolit 2025 13 Aoiit 2025 14 Aoiit 2025 15 Aoiit 2025
SALADE
BETTERAVES ROUGES TABOULE D'UZEL SALADE DE
. ETEH POMMES DE TERRE
GRILLADE DE PORC GALETTE DE BOULGOUR TS
CHARCUTIERE A SRR T JAMBON GRILL
CAROTTES VICHY LA MEXICAINE ESCALOPE DE DINDE AU JUS AU JUS
D'UZEL JARDINIERE DE LEGUMES AU JUS POMPIN HARICOTS VERTS
A e PERSILLES
COMPOTE L'ECHALOTE & AU PERSIL RERIEGTS
DE SANE COMPOQTE
FRUITS PECHE DE
POMMES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Aolit2025 19 Aoiit 2025 20 Aoiit 2025 21 Aoiit 2025 22 Aolit2025
BETTERAVES ROUGES CONCOMBRE SALADE ICEBERG PANACHE
D'UZEL
A LAMENTHE DE SALAMI
FILET DE POULET JAMBON BLANC CRUDITES
A LABEL ROUGE SALADE REPAS
LA BASQUAISE GR'LLAEB 'JNU';E M FROID STEAK HACHE D'UZEL
POMMES VAPEUR EOUREEE AU JUS TABOULE & POULET
D'UZEL RIING. FINIES EEREES COQUILLETTES CHOU-FLEUR PERSILLE )
PECHE
PECHE NE
(o POMME NECTARI BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Aoiit 2025 26 Aolit 2025 27 Aolit 2025 28 Aoiit 2025 29 Aoiit 2025
CONCOMBRE BETTERAVES ROUGES CELR
LENTILLES EN SALADE
D'UZEL MELON DE
NOISETTES DE POULET
e e VINAIGRETTE AU JUS SCAROLE
AU JUS PETITS POIS FOLEHECIOEEOE
e e ESCALOPE DE DINDE R EEHATGTE P eS| CAROTTES D'UZEL BEUF BRAISE
iSERE) | AU JUS PERSILLEES AU JUS
POMMES PERSILLEES RIZ PAELLA
EOHECIE PALMIER D'UZEL
Kiwl PRUNES FOMME ECHE BANANE BIO
HVE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Septembre 2025 02 Septembre 2025 03 Septembre 2025 04 Septembre 2025 05 Septembre 2025
CAROTTES RAPEES MACEDOINE DE LEGUMES COEEOZ'\;E i SALADE SALADE ICEBERG
D'UZEL VINAIGRETTE VINAIGRETTE DE
VINAIGRETTE TOMATES FILET DE POULET
NUGGETS DE VOLAILLE AU JUS
STEAK HACHE & BOULETATUEi?SE BEUF ROTI DE DINDE BROCOLIS
AU JUS KETCHUP - i AU JUS
POMMES PERSILLEES RATATOUILLE & GNOCCHIS PERSILLEES FRITES & KETCHUP COMPOTE
POMME ABRICOT
v
POIRE POMME BIO NECTARINE PRUNES HVE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de |'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

la culsine

Menus S33 a S36 du 11 Aolit au 05 Septembre 2025

a clie Primaire (Lc) sans viande
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Aoiit 2025 12 Aoiit 2025 13 Aoiit 2025 14 Aofit 2025 15 Aoiit 2025
. SALADE SALADE
BETTERAVES ROUGES TABOULE D'UZEL e STELDT L
ACCRAS DE MORUE GALETTE DE BOULGOUR TEMEIES FEIIMESIDESIERRE
& A LA MEXICAINE HSRTILEA
- JARDINIERE DE LEGUMES POIS CHICHES AUX FILET DE COLIN
T A A OIGNONS AUX OLIVES
, B LA TOMATE CONCASSEE POM'PIN HARICOTS VERTS
D'UZEL L'ECHALOTE & AU PERSIL Sz DERE! | P
YAOURT AROMATISE
SALNREAULS FONDU CROCLAIT BIO MAMIROLLE CANCOILLOTTE IGP A L'AIL
. ABRICOTS
COMPOTE DE FRUITS PECHE ERTAE e WRIE BRI
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Aoiit 2025 19 Aoiit2025 20 Aofit 2025 21 Aoiit 2025 22 Aoiit 2025
CONCOMBRE D'UZEL SALADE ICEBERG PANACHE
BETTERAVES ROUGES ALAMENTHE DE CRUDITES SALADE RUSSE
GRATIN
PAVE VEGETAL OMELETTE DE FILET DE HOKI SALADE REPAS
AU JUS A COQUILLETTES SAUCE CITRON D'UZEL
POMMES VAPEUR LA SAUCE TOMATE AU CHOU-FLEUR PERSILLE TABOULE & EUF DUR
D'UZEL COURGETTES FROMAGE
AlL & FINES HERBES GOUDABIO BLEUET DES PRAIRIES
FRAIDOU TOMME DE CHEVRE DE CLERON
FROMAGE BLANC SUCRE DE CLERON GATEAU D'ANNIVERSAIRE
FLAN NAPPE D'UZEL PECHE
PAIN D'EPICES NECTARINE AUX ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Aolit 2025 26 Aoit 2025 27 Aoiit 2025 28 Aodit 2025 29 Aolit 2025
CENTILLES e e BETTERAVES ROUGES
EN SALADE HINEIGRETIHE CAKE D'UZEL MELON CGDLE’R
AUX
GALETTE DE BOULGOUR F'LE; EUE CCEOL'N OLIVES EUFS S ROLE
A LA MEXICAINE P TG _PETITSPOIS FLORENTINE BELUATAL PRISSOR
HARICOTS BEURRE EOHMESRERS eEE AL'ECHALOTE & PERSIL R17 PAELLA
PERSILLES 1 PETIT SUISSE
FOUETTE COMTE DE CLERON . CANCOILLOTTEIGP
EMMENTAL BIO DE LA MERE LOIK
COMPOTE PALMIER D'UZEL EtANE Rl
MOUSSE CHOCOLAT POMME PECHE
PRUNES
HVE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Septembre 2025 - 02 Septembre 2025 03 Septembre 2025 04 Septembre 2025 05 Septembre 2025
, PIZZAD'UZEL
SALADE COLESLAW MACEDOINE DE LEGUMES CONV?SX:EEEETEZEL SALADE AUX
D'UZEL MAYONNAISE DE 4 FROMAGES
. TOMATES
CAPPELLETTIS 5 FROMAGES TERRINE PAVEJ/iﬁETAL QUENELLE DE BROCHET
SAUCE TOMATE AUX iR EUFS A L'AMERICAINE
3 LEGUMES PERSILLEES A LA BASQUAISE BROCOLIS
PETIT LOUIS RATATOUILLE & GNOCCHIS FRITES & KETCHUP
PREPAILLOU BIO
LIEGEOIS RONDELE BIO CAMEMBERT YAOURT NATURE SUCRE
AU COMPOTE
CHOCOLAT POMME BIO FLGN FGRISIEL] PRUNES POMME ABRICOT
D'UZEL HVE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie U'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos prodmts_,_plus particuliérement ceux issus de |'agriculture biologigue, sont susceptibles de modific

ation en fonction des approvisionnements.
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U

Ia cilsine

Menus S33 a S36 du 11 Aoiit au 05 Septembre 2025

Primaire été (Ne)

DIUZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Aofiit 2025 12 Aolit 2025 13 Aoiit 2025 14 Ao(it 2025 15 Aofit 2025
SALADE .
DE SA'E)AEDE LENTILLES VINAIGRETTE CAROETS; ;CL\PEES
TABOULE D'UZEL RIZ D'UZEL - ,
PATES D'UZEL SAUCISSE VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID EUESB)Rs MONTBELIARD IGP FILERDEEOUDET
MAYONNAISE VINAIGRETTE FROIDE KETCHUP
GAILLARDISE FRAISE
MADELON PETITS BEURRE
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS ERlIES
i PETIT MOULE NATURE 3
COMPOTE DE PECHES FRAIDGU FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX
. COMPOTE DE POMMES
CREME DESSERTVANLLE YAOURT AROMATISE MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Aolit 2025 19 Aodt 2025 20 Aofit 2025 21 Aoiit 2025 22 Aofit 2025
SALADE
o POMSB?EQDDIEE o MACEDOINE DE LEGUMES DE SAI';AEDE
TUPEL MAYONNAISE TABOULE D'UZEL RIZ D'UZEL PATES D'UZEL

JAMBON BLANC

EMINCE DE POULET

ROSBEEF FROID

FILET DE COLIN FROID EUFSDURS
MAYONNAISE
MAYONNAISE CHIPS GAILLARDISE FRAISE VIAIGREHE
MADELON
GALEFIEEREIENNE PETIT MOULE MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
AlL & FINES HERBES .
Lol COMPOTE DE PECHES FRAIDOU RERBL CAERE
FLAN NAPPE i
COMPOTE DE POIRES CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Aoiit 2025 26 Aodit 2025 27 Aoiit 2025 28 Aofit 2025 29 Aoiit 2025
LENTILLES VINAIGRETTE EARGIFTESIRAREES SRILPE MACEDOINE DE LEGUMES
D UZEL BEROMEFSIDES SR MAYONNAISE TABOULE D'UZEL
SHIEISSE VINAIGRETTE D'UZEL
MONTFBR%LIIQERDIGP e ETBERETET T D GBI FRETE JAMBON BLANC EMINCE DE POULET
REHEHUE MAYEINNEISE CHIPS GAILLARDISE FRAISE
PETITS BEURRE
S L LAl PETIT MOULE MINI CABRETTE
PETIT MOULE NATURE . AIL & FINES HERBES
RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT COMPOTE DE PECHES
SQMPOTEDEROMMES MOUSSE CHOCOLAT COMPOTE DE POIRES REARNINERGE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Septembre 2025 02 Septembre 2025 03 Septembre 2025 04 Septembre 2025 05 Septembre 2025 -
SALADE CAROTTES RAPEES SALADE . .
- LENTILLES VINAIGRETTE DUZEL DE POMMES DE TERRE MACEIiAC:\I(ﬂgNDNEAIIE(ESUMES
PATES D'UZEL SHTEISSE VINAIGRETTE D'UZEL
(EUFS DURS MONTERE(;:SED 56 FILET DE POULET FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC
VINAIGRETTE KETCHUP MAYONNAISE
CHIPS
PETITS BEURRE
CHIPS CHIPS GALETTE BRETONNE PETIT MOULE
FONDU CARRE FENLEDLL BNATERE RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES
COMPOTE DE POMMES FLAN NAPPE

YAOURT AROMATISE

MOUSSE CHOCOLAT

COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. |

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements. |
= = Edition du 07-07-2025




U

la cuizine

D'UZEL

Menus S$33 a S36 du 11 Aoiit au 05 Septembre 2025
Primaire été sans porc (Nea)

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Aoiit 2025 12 Aoiit 2025 13 Aoiit 2025 14 Aoiit 2025 15 Aoiit 2025
: SALADE CAROTTES RAPEES
TABOULE D'UZEL SRLEDCIDERE DHEEE DE LENTILLES VINAIGRETTE D'UZEL
PATES D'UZEL VINAIGRETTE

EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE
COMPOTE DE PECHES

LUNDI
18 Aoiit 2025

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

LUNDI
25 Aodit 2025

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

LUNDI
01 Septembre 2025

SALADE
DE
PATES D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

MARDI

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

MERCREDI
20 Aoiit 2025

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

JEUDI
21 Aoiit 2025

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

VENDREDI
22 Aofit 2025

19 Aolit 2025

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

MARDI
26 Aoiit 2025

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOQOUSSE CHOCOLAT

MARDI
02 Septembre 2025

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

TABOULE D'UZEL

SALADE DE RIZD'UZEL

ROSBEEF FROID

EMINCE DE POULET MAYONNAISE
GAILLARDISE FRAISE MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT
MINI CABRETTE
FRAIDOU
COMPOTE DE PECHES
CREME DESSERT VANILLE
MERCREDI JEUDI
27 Aolit 2025 28 Aoiit 2025
SALADE . .
DE POMMES DE TERRE MACE'iﬂcﬂysNDNEAﬁESUMES
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES
MERCREDI

03 Septembre 2025

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
04 Septembre 2025

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de Partisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

SALADE
DE
PATES D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE
VENDREDI

29 Aoiit 2025
TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

VENDREDI
05 Septembre 2025

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements. |

Edition du 07-07-2025



