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Semaine du ler au 5 septembre 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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: Tomate basilic : Taboulé oriental CEuf mayonnaise
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Emincé de dinde jus aux

herbes
(sans viande : omelette sauce tomate)

Pizza soleillade
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Fruit de saison : i Flan nappé caramel : Minis choux péatissiers
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Semaine du 8 au 12 septembre 2025

MARDI MERCREDI JEUDI

D
Scolarest
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: Macédoine mayonnaise : :
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Bio pates fusillis a la bolognaise]

sans viande : boulettes de soja a l'orientale) |
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Salade de lentilles : Melon
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Filet de poulet jus roti
(sans viande : pavé de poisson provencal)

Concombre bulgare bio
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! Vache qui rit bio Madame Lotk | Yaourt sucré
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i Fruit de saison | L | |
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Semaine du 15 au 19 septembre 2025

LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI

Salade de pommes de terre
provencale
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: Céleris rémoulade bio : Salade verte
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Saucisse de porc*
(sans viande : saucisse végétale)

STOP

SPILLAGE
N hevaRE

Allumettes végétales bio facon

|

Sauté de boeuf aux poivrons :
carbonara :
|

|

; A Poisson meuniére
(sans viande : colin petits Iégumes)

Courgettes bio au thym Gratin de choux fleurs

Fromage fondu Le Carré Fourme d'Ambert (AOC)

Fruit de saison

Crépe chocolat noisette
(prune)
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Semaine du 22 au 26 septembre 2025

MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Normandin de veau au jus
(sans viande : kefta de colin)

Emincé de volaille au curry
(sans viande : boulettes de soja)

Semoule bio
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Fruit de saison
Raisins
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Hachis Parmentier
(sans viande : poisson mariné / purée)

(@)
o
c
<)
3
3
=
o

il
o
=
o
=
o
o
o
2

N

~ LE MENU DE LA SEMAINE _

O

Semaine du 29 septembre au 3 octobre 2025

MARDI MERCREDI

Paté de campagne* cornichon
(sans viande : rillettes de thon)

Omelette bio

D
Scolarest

VENDREDI |

Tomate concombre bio
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