MENUS SEMAINE 3
Bon appétit les loulous !
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Lundi 15 Mardi 16 Jeudi 18 .. Vendredi 19
|
Carotte Concombre Saucissons sec, Salami
Cornichon Pickles Saucisson a |'ail Salade verte Tomate vinaigrette
u oeuf Braisé abillau vinaigrette /noix asagnhe Bolognaise
Du 15/09 Boeuf B Cabillaud grette / Lasagne Bolog
Au 19/09 Frites Riz et ratatouille Croque au cheévre Fromage Blanc Confiture
Fruit Fraise Crumble Pomme/Banane Prune
Poisson : (Lieu ou Cabillaud) MSC Tous les repas sont confectionnés « maison »
Cuisine & Service Poulet : Nous veillons a utiliser des
. Franky et Sandrine Rubigny Yaourt et Fr'omage Blanc : « produn‘rs |OCCIU'X ef de SGI?OH g : .
- Traiteur Evenementiel “Ferme saveur de Lait” Produit Ferme Nos plats peuvent contenir les allergenes suivants :
. A Lait, Gluten, CEuf, Poisson, Mollusque, Crustacés,
. 00380617059 Legumes : Maraicher Locaux Sésames, Soja, Arachide, Lupin, Fruit a coque
.,T,z,.,j‘f\ Service e Dlcorallon 06 18 22 5256 Cueillette d'Octeville ' C Céleri ' '
~ WY TR Criuctk _L'Ssneual | Boeuf : Laude l.:iliér‘e. Loca Moutarde, Anhyd'r'ide sulfites
e Dessert: Falt maisan Nos menus sont suscepiles détre modifés,
CEuf, Lentille et céréale : Bio _ pour faire face des problemes d'approvisionnement




