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Melon
Pates carbonara
¥ Compote et biscuit

Tomates

Brochette de porc
@ Courgettes
WFromage

Fruit
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olaire & extrascolaire

Rillettes

Poulet au curry

Pommes de terre vapeur
Fraises

Concombre a la créme

Poisson a l'all
WEpinards

Eclair au chocolat

Salade feta
Hachis parmentier
Raisins

Crépe au fromage
Steak haché

W Haricots verts
Ananas roti

Salade
Moules
Frites
Glace

Pique-nique

Carottes rapées

Réti de porc a 'ancienne
Wrates

Feuilleté a 'abricot

Crudités

Quiche fromageére
Salade

Liégeois aux fruits

Radis beurre
Saucisses
Lentilles

¥ Compote et biscuit

Salade grecque
Tartelette provencale
Fondant au chocolat

&)

Pique-nique

Pastéque

Poulet au chorizo

Riz

Fromage blanc
WBiscuit

Rillettes de maquereaux
Porc aux olives
Carottes

@ Camembert
Fruit

Salade tomate thon et
mais
Jambon blanc

Taboulé aux crevettes
Sauté de dinde

@ Haricots beurre
Créme caramel et biscuit

Surimi mayonnaise
CEuf a la florentine
Flan antillais

Salade
Pizza fromage
Glace

O

Concombre et tomate
Poisson du jour
Ratatouille

Créme vanille et biscuit

Mousse de canard
Haché de veau

Salade de ¥ chévre chaud

du marais

Réti de porc

Mogettes de Vendée

Brioche de Vendée au caramel
beurre salé

Salade cro(tons et noix
Raviolis épinard ricotta

P Compote et biscuit

Radis
Poisson

WP Carottes a la créeme
Tarte bourdaloue

Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison de circonstances techniques, logistiques ou d'approvisionnement. Merci de votre compréhension.

Nos plats sont préparés sur place par nos chefs. La viande et le poisson proviennent principalement de producteurs locaux ou francais.
Le pain est bio le lundi et local le reste de la semaine. Un repas végétarien est proposé chaque semaine.

Salade

Burger

Frites

Salade de fruits

' Produits issus de I'agriculture biologique

o)
\V7) Repas végétarien



