Edition du 20-08-2025

Menus S37 a S40 du 08 Septembre au 03 Octobre 2025
Primaire (N) 5 composants

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Septembre 2025 09 Septembre 2025 10 Septembre 2025 11 Septembre 2025 12 Septembre 2025
. SALADE
CREPE AU FROMAGE haROREIDILZER Qﬂm\éﬂz‘ﬂ’m EELON AUX PATES BIO
SALADE
. NUGGETS DE VOLAILL . AUCI
STEAK HACHE = &T(?ETCHUP E DE TOMATES Zak Tosu LoussilENsEs FILET DE HOKI @
e HARICOTS VERTS BB FACON ALA CREME
BROCOLIS ey GRATIN CAMPAGNARD S e COURGETTES &k
D'UZEL D'UZEL
FON LAIT 0
GNP ERDEERIEIO YAOURT DE MAMIROLLE & AUX EUFS BLEUET DES PRAIRIES &. & CAMEMBERT
N E SUCRE DE CLE
COMPOTE ATURES GOUDABIO CLERON
POMME FRAISE ¢ PALET BRETON
M , E ¢
L FLAN NAPPE BANAN D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
15 Septembre 2025 16 Septembre 2025 17 Septembre 2025 18 Septembre 2025
CHOU-FLEUR r?‘ff"“”\/‘;&"’”m PANACHE SALADE DE RIZ
EN SALADE BETTERAVES ROUGES BIO DE D'UZEL
CRUDITES

FILET DE POULET 2=
ALATOMATE
PUREE
EDAM BIO

KIWI

LUNDI
22 Septembre 2025

CHOU ROUGE D'UZEL
EN SALADE

JAMBON GRILL AU JUS
PETITS POIS BIO
AL'ECHALOTE & PERSIL

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

MADELEINE BIO

LUNDI

29 Septembre 2025

W&w\@’dmm

CELERI REMOULADE £8£,
D'UZEL

CAPPELLETTIS 5 FROMAGES
SAUCE TOMATE

YAQURT NATURE SUCRE

POMME

Nos menus sont validés pa

OMELETTEBIO
SAUCE CREME AUX HERBES
JULIENNE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE

VELOUTE NATURE

ECLAIR CHOCOLAT

MARDI
23 Septembre 2025
ROSETTE DE LYON
& CORNICHON

FILET DE COLIN
SAUCE
AU BEURRE BLANC
POMMES DE TERRE
CIBOULETTE

FOUETTE
DE LA MERE LOIK

POIRE

MARDI
30 Septembre 2025

MACEDOINE DE LEGUMES

MAYONNAISE

CHIPOLATAS &.

DE FRANCHE COMTE
AU JUS

FRITES & KETCHUP

RONDELE BIO

FROMAGE BLANC
AUX FRUITS

RAVIOLIS EN GRATIN
FRAIDOU

ANANAS AU SIROP

MERCREDI
24 Septembre 2025

Wat&\@;‘cbm

LENTILLES EN SALADE

PANE DE BLE VEGETARIEN
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

RACLETTE &
DE CLERON

POMME

MERCREDI
01 Octobre 2025

SALADE OLIVIER

GRILLARDIN DE VEAU
SAUCE MOUTARDE
BROCOLIS Bl

PETIT LOUIS
COCKTAIL

DE
FRUITS

POISSON PANE

Cezur de Scarole

CITRON ‘
EPINARDS BB Saucisse de Morteau IGP &
au Jus _
MAMIROLLE Pommes \{ipetir: D UZEL;-_:f,&i
Cancoillotte IGP %
PRUNES Panna Cotta de Mamirdlle i.
a la Vanille 7
JEUDI VENDREDI
25 Septembre 2025 26 Septembre 2025

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE £

SAUTE DE BOEUF

SALADE ITALIENNE

D'UZEL
AUX CHAMPIGNONS
JARDINIERE DE LEGUMES PENNES CARBONARA
AL'ECHALOTE & AU PERSIL D'UZEL
TOMME DE CHEVRE & ]
DE CLERON FONDU CARRE
# GATEAU [I))QJNZI\EHL\/ERSAlRE 3 O R———
AU FROMAGE BLANC & M
DE MAMIROLLE
JEUDI VENDREDI
Ozgctgbre 2025 03 Octobre 2025
PIZZAD'UZEL 3
SALADE PANACHEE AUX
4 FROMAGES

BLANQUETTE DE DINDE
RIZ GRATIN DE POISSON
&

COMTE DE CLERON &: LEGUMES D'UZEL &k

COMPOTE TOMME BIO &
POMME PECHE & DE CLERON
HVE

PRUNES

r notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particulidrement ceux issus de l'agriculture biologigue, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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I elisine

Menus S37 a S40 du 08 Septembre au 03 Octobre 2025
Primaire (Na) sans porc

FILET DE POULET
ALATOMATE
PUREE
EDAM BIO

KIWI

LUNDI
22 Septembre 2025

CHOU ROUGE D'UZEL
EN SALADE

JAMBON DE VOLAILLE
AU JUS
PETITS POIS BIO
A L'ECHALOTE & PERSIL

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

MADELEINE BIO

LUNDI
29 Septembre 2025

%meb\gdmlm

CELERI REMOULADE
D'UZEL

CAPPELLETTIS 5 FROMAGES

SAUCE TOMATE
YAOURT NATURE SUCRE

POMME

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

OMELETTE BIO
SAUCE CREME AUX HERBES
JULIENNE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE

VELOUTE NATURE

ECLAIR CHOCOLAT

MARDI
23 Septembre 2025

CONCOMBRE D'UZEL
ALAMENTHE

FILET DE COLIN
SAUCE
AU BEURRE BLANC
POMMES DE TERRE
CIBOULETTE

FOUETTE
DE LA MERE LOIK

POIRE

MARDI
30 Septembre 2025

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

EUFS
A LA BASQUAISE
FRITES & KETCHUP
RONDELE BIO

FROMAGE BLANC
AUX FRUITS

POISSON PANE

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Septembre 2025 09 Septembre 2025 10 Septembre 2025 11 Septembre 2025 12 Septembre 2025
= SALADE
CREPE AU FROMAGE ABGOEE DCIZEL W“"”’\@’m’m el AUX PATES BIO
SALADE
STEAK HACHE NUGG;L?E%:SFEA'LLE DE TOMATES SAUC'SfSiEE DINDE FILET DE HOKI
AU JUS A LA CREME
R ARICOT
BROCOLIS HA P'ECF?STIELVEESRTS GRATIN CAMPAGNARD H A 'LCAOT OSMC/STCEOS COURGETTES
D'UZEL D'UZEL
FONDU CROCLAIT BIO YAOURT DE MAMIROLLE AOMELES BLEUET DES PRAIRIES CAMEMBERT
2 LE
T — NATURE SUCRE GOUDABIO DE CLERON
POMME FRAISE PALET BRETON
POMBIE FLAN NAPPE Sl D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI \}\‘i\é&::g/-
15 Septembre 2025 16 Septembre 2025 17 Septembre 2025 18 Septembre 2025 —_ ades < S
?4aub\/!;m =5 I8
CHOU-FLEUR PANACHE SALADE DERIZ ————— ..
EN SALADE BETTERAVES ROUGES BIO D'UZEL Vendredi
DE 19 Septembre2025
CRUDITES i e

Ceeur de Scarole

GRILLARDIN DE VEAU
SAUCE MOUTARDE
BROCOLIS

PETIT LOUIS
COCKTAIL

DE
FRUITS

BLANQUETTE DE DINDE
RIZ

COMTE DE CLERON
COMPOTE

POMME PECHE
HVE

CITRON : —=
RAVIOLIS EN GRATIN EPINARDS \ Quenelles
Sauce Mornay
Vi ' !
FRAIDOU MAMIROLLE Pommes Vapeur D UZE!_._._I
Cancaillotte TGP
GNENAS £ SIROE PRUNES Panna Cotta de Mamirolle
a la Vanille 7
MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Septembre 2025 25 Septembre 2025 26 Septembre 2025
Ny CAROTTES RAPEES D'UZEL —
Qﬂm\@’etmum VINAIGRETTE
SALADE [TALIENNE
LENTILLES EN SALADE SAUTE DE BOEUF ZATEEE
AUX CHAMPIGNONS
PANE DE BLE VEGETARIEN ~ JARDINIERE DELEGUMES SAUCEE’;QE;\GERE
HARICOTS BEURRE AL'ECHALOTE & AU PERSIL
PERSILLES : RISEEE
TOMME DE CHEVRE
DE CLERON :
pp— FONDU CARRE
DE CLERON & GATEAU DD‘I/-L\JNZI\éIC/ERSAIRE GALTIE DESSERT
VANILLE
POMME AU FROMAGE BLANC
DE MAMIROLLE
MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Octolﬁe 2025 02 Octobre 2025 03 Octobre 2025
PIZZAD'UZEL
L .
SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE AUX
4 FROMAGES

GRATIN DE POISSON
&
LEGUMES D'UZEL

TOMME BIO
DE CLERON

PRUNES

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie |'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issusd'un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulidrement ceux issus de |'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Menus S37 a S40 du 08 Septembre au 03 Octobre 2025

Primaire (Lb) intolérance alimentaire

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Septembre 2025 09 Septembre 2025 10 Septembre 2025 11 Septembre 2025 12 Septembre 2025
., SALADE SALADE
BETTERAVES ROUGES TABOULE D'UZEL DE MELON AUX
TOMATES PATES BIO
STEAK HACHE SHEEEIE D&E HOESILES SAUCISSES
AU JUS KETCHUP GRILLARDIN DE VEAU TOULOUSAINES JAMBON GRILL
BROCOLIS HARICOTS VERTS AUX FACON AU JUS
PERSILLES HERBES CASSOULET COURGETTES
COMPOTE POMMES VAPEUR D'UZEL
POMME FRAISE BANANE
POMME PRUNES POIRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Septembre 2025 16 Septembre 2025 17 Septembre 2025 18 Septembre 2025 19 Septembre 2025
PANACHE SALADE CEUR
CHOU-FLEUR BETTERAVES ROUGES DE DE DE SCAROLE
EN SALADE BIO CRUDITES
HARICOTS VERTS STEAK HACHE
FILET DE POULET PAUPIETTE DE VEAU RAVIOLIS . AU JUS
A AU JUS A SAUTiﬁ!EJLPJ(S)ULET POMMES VAPEUR
LATOMATE JULIENNE DE LEGUMES LA TOMATE D'UZEL
. FLAGEOLETS
BROCOLIS AL'ECHALOTE AL'ECHALOTE
ANANAS COMPOTE
KIWI POIRE AU DE
SIROP GEUNES FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
22 Septembre 2025 23 Septembre 2025 24 Septembre 2025 25 Septembre 2025 26 Septembre 2025
CHODEJURZ’EE)EGE CONCOMBRE D'UZEL LENTILLES CAROTTES RAPEES SALADE ITALIENNE
EN SALADE A EN D'UZEL D'UZEL
LA MENTHE SALADE VINAIGRETTE
BOEUF BRAISE
JAMEL?TUZ_RILL ESCALOPE DE DINDE STEAK HACHE PAUPIETTE DE LAPIN AU JUS
PETITS POIS BIO AU JUS AU JUS JARDINIERE DE LEGUMES PENNES RIGATE
A POMMES DE TERRE HARICOTS BEURRE A
L'ECHALOTE & PERSIL CIBOULETTE PERSILLES L'ECHALOTE & AU PERSIL COMDPEOTE
KIWI POIRE POMME BANANE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Septembre 2025 30 Septembre 2025 01 Octobre 2025 02 Octobre 2025 03 Octobre 2025
. . , BETTERAVES ROUGES
CELERIVINAIGRETTE MACE?IIO’\:'::EGDRE#_EEUMES CONV?I?X:EEEETEZEL SALADE PANACHEE
D'UZEL JAMBON GRILL
ESCALOPE DE DINDE AU JUS
FILET DE POULET CHIPEIEATAS GRILLAiSITUDSE IVEGS AU JUS TRIO
JUL:)EENNE FRANCHE COMTE BROCOLIS RIZ CAROTTES (;OURGETTES
) . AU JUS
LEGUMES A L'ECHALOTE , COMPOTE POMMES DE TERRE
POMMES PERSILLEES COCI;(;'AIL POMME PECHE D'UZEL
POMME HVE
PRUNES FRUITS PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité a cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de V'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulitrement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des appravisiennements.
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U

Ia cuisine

Menus S37 a S40 du 08 Septembre au 03 Octobre 2025

Primaire (Lc) sans viande

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Septembre 2025 09 Septembre 2025 10 Septembre 2025 11 Septembre 2025 12 Septembre 2025
CREPE e SALADE MELON SALADE
AU FROMAGE TABOULED'UZEL DE AUX PATES BIO
' TOMATES OMELETTE
PAVE VEGETAL CRS :RS;E'ODTEST/CE)LSTS: : SAUCE MORNAY FILET DE HOKI
AU JUS PERSILLES GRATIN CAMPAGNARD HARICOTS COCOS ALA CREME
BROCOLIS D'UZEL A LATOMATE COURGETTES D'UZEL
AUX CEUFS
FONDU CROCLAIT BIO YAO:EBEEMSAUMC'EELLE BLEUET DES PRAIRIES CAMEMBERT
GOUDABIO DE CLERON
COMPOTE POMME PALET BRETON
POMME FRAISE FLAN NAPPE BANANE D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Septe_mbre 2025 16 Septembre 2025 17 Septembre 2025 18 Septembre 2025 19 Septembre 2025
. CEUR
BE VES ROUGE
CHOU-FLEUR TTERABIS SUGES PAN;ECHE SALADE DERIZ DE SCAROLE
EN SALADE , D'UZEL
CRUDITES
OMELETTE BIO QUENELLES
CREPES TOMATE . POISSON PANE SAUCE MORNAY
MOZZARELLA SAUCE CREME AUX HERBES REJEE CITRON POMMES VAPEUR D'UZEL
BUREE JULIENNE DE LEGUMES DE EBNARES
AL'ECHALOTE LEGUMES BIO CANCOILLOTTE IGP
EDAM BIO . MAMIROLLE
VELOUTE NATURE FRAIDOU MG
KIWI . PRUNES DE MAMIROLLE
ECLAIR CHOCOLAT ANANAS AU SIROP o L
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Septembre 2025 23 Septembre 2025 24 Septembre 2025 25 Septembre 2025 26 Septembre 2025

CHOU ROUGE D'UZEL
EN SALADE

TORTILLAAUX OIGNONS
PETITS POIS BIO
A L'ECHALOTE & PERSIL

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

MADELEINE BIO

LUNDI
_29_Septembre 2025

CELER!I REMOULADE
D'UZEL

CAPPELLETTIS
5 FROMAGES
SAUCE TOMATE

YAOURT NATURE
SUCRE

POMME

CONCOMBRE D'UZEL
ALAMENTHE

FILET DE COLIN
SAUCE AU BEURRE BLANC
POMMES DE TERRE
CIBOULETTE

FOUETTE
DE LA MERE LOIK

POIRE

MARDI
30 Septembre 2025

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

EUFS
A LA BASQUAISE
FRITES & KETCHUP
RONDELE BIO

FROMAGE BLANC
AUXFRUITS

LENTILLES EN SALADE

PANE
DE
BLE VEGETARIEN
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

RACLETTE DE CLERON

POMME

MERCREDI
01 Octobre 2025

SALADE OLIVIER

CROC TOFU PROVENCALE

BIO
BROCOLIS

PETIT LOUIS
COCKTAIL

DE
FRUITS

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, ce

CAROTTES RAPEES D'UZEL

VINAIGRETTE

CREPES AUX CHAMPIGNONS
JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU PERSIL

TOMME DE CHEVRE
DE CLERON

GATEAU D'ANNIVERSAIRE

D'UZEL
AU FROMAGE BLANC
DE MAMIROLLE

JEUDI
02 Octobre 2025

SALADE PANACHEE

LENTILLES
A LA CREME
RIZ

COMTE DE CLERON
COMPOTE

POMME PECHE
HVE

SALADE ITALIENNE
D'UZEL

PENNES
SAUCE FROMAGERE
D'UZEL

FONDU CARRE
CREME DESSERT

VANILLE

VENDREDI
03 Octobre 2025

PIZZAD'UZEL
AUX
4 FROMAGES

GRATIN DE POISSON
&
LEGUMES D'UZEL
TOMME BIO DE CLERON

PRUNES

rtifiée allergolgie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

I8 culzsine

Menus S37 a S40 du 08 Septembre au 03 Octobre 2025
Primaire été (Ne)

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Septembre 2025 09 Septembre 2025 10 Septembre 2025 11 Septembre 2025 12 Septembre 2025
SALADE DE RIZ - CAROTTES RAPEES
TABOULE D'UZEL D'UZEL SALAEFUDZZEATES LENTILLES VINAIGRETTE D'UZEL
VINAIGRETTE
. . ROSBEEF FROID SAUCISSE MONTBELIARD
RIS DEEOULET MAYONNAISE EUFSDURS IGP FROIDE FILET DE POULET
VINAIGRETTE KETCHUP
GAILEARBISEIREISE MADELON CHIPS PETITS BEURRE
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT ) CHIPS
FONDU CARRE PETIT MOULE NATURE
. FRAIDOU RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE PECHES
VAOURT AROMATISE COMPOQTE DE POMMES
CREME DESSERT VANILLE MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Segtgmbre 2025 16 Septembre 2025 17 Septembre 2025 18 Septembre 2025 19 Septembre 2025
OE PO;@E@%EE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES SALSPUEZ';E RIZ SALADE DE PATES
MAYONNAISE TABOULE D'UZEL D'UZEL
D'UZEL
. . ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC EMINCE DE POULET MAYONNAISE EUFS DURS
MAYONNAISE VINAIGRETTE
CHIPS GAILLARDISE FRAISE MADELON
. CHIPS
GALETTE BRETONNE PETIT MOULE MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
AIL & FINES HERBES FONDU CARRE
VACHE QUIRIT COMPOTE DE PECHES FRAIDOU
COMPOTE DE POIRES PLANREERE CREME DESSERT VANILLE HACDEIFARGMENTISE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Septembre 2025 23 Septembre 2025 24 Septembre 2025 25 Septembre 2025 26 Septembre 2025
CAROTTES RAPEES SALADE ) , o
DO
LENTILLES VINAIGRETTE D'UZEL DE POMMES DE TERRE HACF MAI\’(\I(;ENDNEAIIESUMES TABOULE D'UZEL
VINAIGRETTE D'UZEL

SAUCISSE MONTBELIARD
IGP FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

LUNDI
29 Septembre 2025

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
30 Septembre 2025

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE

VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

MERCREDI
01 Octobre 2025

JAMBON BLANC
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
02 Octob_re 2025

EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

VENDREDI
03 Octobre 2025

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de ’artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Menhus S37 a S40 du 08 Septembre au 03 Octobre 2025

Primaire été sans porc (Nea)

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Septembre 2025 09 Septembre 2025 10 Septembre 2025 11 Septembre 2025 12 Septembre 2025
SALADE DE RIZ 5 CAROTTES RAPEES
P
TABOULE D'UZEL D'UZEL SALA%FLIJDZEELATES LENTILLES VINAIGRETTE D'UZEL
VINAIGRETTE
. . ROSBEEF FROID CHIPOLATAS DE DINDE
EttiieE DEFOUEET MAYONNAISE VCIII-:\I‘j\II:glEE%?I'?E FROIDE FILET DE POULET
KETCHUP
GAILLARRIEERISE MADELON CHIPS PETITS BEURRE
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT ) CHIPS
FONDU CARRE PETIT MOULE NATURE
COMPOTE DE PECHES FRAIDOU RONDELE AUX NOIX
YAOURT AROMATISE E9IARCTEBEIONMES
CREME DESSERT VANILLE MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Septembre 2025 16 Septembre 2025 17 Septembre 2025 18 Septembre 2025 19 Septembre 2025
bE PO;GEQ%EE e RRE MACEDOINE DE LEGUMES SALSPUEZIEE - SALADE DE PATES
; MAYONNAISE TABOULE D'UZEL D'UZEL
D'UZEL
. : ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE EMINCE DE POULET MAYONNAISE \?IE'\lIJ:ISGEIlEJTRTSE
MAYONNAISE CHIPS GAILLARDISE FRAISE
MADELON CHIPS
GALETTE BRETONNE PETIT MOULE MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
AlL & FINES HERBES FONDU CARRE
VACHE QUIRIT COMPOTE DE PECHES FRAIDOU
COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE CREME DESSERT VANILLE VEGHRTFARGIATISE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Septembre 2025 23 Septembre 2025 24 Septembre 2025 25 Septembre 2025 26 Septembre 2025
CAROTTES RAPEES SALADE . .
LENTILLES VINAIGRETTE D'UZEL DE POMMES DE TERRE MACEDMCX\I(\IOENDNEAIIESUMES TABOULE D'UZEL
VINAIGRETTE D'UZEL

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

LUNDI

29_Septembre 2025

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
30 Septembre 2025

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE

VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

MERCREDI
01 Octobre 2025

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AlL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
02 Octobre 2025

EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

VENDREDI
03 Oc_tobre 2025

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particulierement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements. -
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