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la cuisine

Primaire (N) 5 composants

Menus S37 a S40 du 08 Septembre au 03 Octobre 2025

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Septembre 2025 09 Septembre 2025 10 Septembre 2025 11 Septembre 2025 12 Septembre 2025
. ) SALADE
CREPE AU FROMAGE TABOULE D'UZEL W@m’f@m MELON AUX PATES BIO
SALADE
STEAK HACHE = NUGGETS DE VOLAILLE DE TOMATES &£ SAUCISSES FILET DE HOKI
& KETCHUP TOULOUSAINES .
AU JUS HARICOTS VERTS FACON ALA CREME
BROCOLIS PERSILLES GRATIN CAMPAGNARD CASSOULET COURGETTES &L
D'UZEL D'UZEL
FONDUCROCLAITBIO YAOURT DE MAMIROLLE & AUX BUFS BLEUET DES PRAIRIES & &£ CAMEMBERT
COMPOTE NATURE SUCRE COUDABIO DE CLERON
POMME FRAISE 7 PALET BRETON
. L4
POMME FLAN NAPPE BANANE D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI \"_,c\j\é/oo/’-
15 Septembre 2025 16 Septembre 2025 17 Septembre 2025 18 Septembre 2025 aAdes S
< ) =
: oC
CHOU-FLEUR %m\@’dm PANACHE SALADE DE RIZ ———
EN SALADE BETTERAVES ROUGES BIO D'UZEL Vendredi
DE ) 19 Septembre 2025
CRUDITES ——e—

FILET DE POULET £&

OMELETTE BIO

POISSON PANE

ALATOMATE SAUCE CREME AUX HERBES CITRON Ceeur de Scarole
PUREE JULIENNE DE LEGUMES RAVIOLIS EN GRATIN EPINARDS Saucisse de Morteau IGP .
AL'ECHALOTE WS
EDAM BIO FRAIDOU MAMIROLLE Pommes V:pftf D'UZEL .af
F Cancoillotte IGP i.
VELOUTE NATURE ANANAS AU SIROP S I
KIWI PRUNES Panna Cotta de Mamirolle i
ECLAIR CHOCOLAT a la Vanille 7
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Septembre 2025 23 Septembre 2025 24 Septembre 2025 25 Septembre 2025 26 Septembre 2025
ROSETTE DE LYON \f; ) CAROTTES RAPEES D'UZEL
CHOU ROUGE D'UZEL & CORNICHON Menuw egetanien VINAIGRETTE £&£

SALADE ITALIENNE

EN SALADE LENTILLES EN SALADE SAUTE DE BOEUF D'UZEL
FILET DE COLIN g AUX CHAMPIGNONS
JAMBON GRILL AU JUS SAUCE PANE DE BLE VEGETARIEN ~ JARDINIERE DE LEGUMES PENNES CARBONARA
PETITS POIS BIO AU BEURRE BLANC HARICOTS BEURRE A L'ECHALOTE & AU PERSIL DIUZEL
AL'ECHALOTE & PERSIL POMMES DE TERRE ’ )
PERSILLES TOMME DE CHEVRE "
CIBOULETTE . < FONDU CARRE
FROMAGE BLANC NATURE RACLETTE & L DE CLERON
BIO FOUETTE P #= GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3 N
DE LA MERE LOIK DE CLERON D'UZEL CRE“\;‘/ENDIESSERT
MADELEINE BIO POMME AU FROMAGE BLANC &
POIRE DE MAMIROLLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Septembre 2025 30 Septembre 2025 01 Octobre 2025 02 Octobre 2025 03 Octobre 2025
MACEDOINE DE LEGUMES PIZZAD'UZEL %
. . ¢
Wemb\@;twum MAYONNAISE SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE AUX
. . . 4 FROMAGES
o é
CELER'DR,E'\ZASLULADE a5 CHIPOLATAS & GSR/LbL:ER ag'UDTi\éE’EU BLANQUETTE DE DINDE
DE FRANCHE COMTE ) RIZ GRATIN DE POISSON
AU JUS BROCOLIS f 2
CAPPELLETTIS 5 FROMAGES . — 3 e
‘_\H 1 Y i
SAUCE TOMATE FRITES & KETCHUP PETITLOUIS COMTE DE CLERON & LEGUMES D'UZEL &k
. RONDELE BIO COMPOTE ‘ TOMME BIO &
YAOURT NATURE SUCRE cocDKETAlL POMME PECHE (&) DE CLERON
FROMAGE BLANC HVE
POMME AUX FRUITS FRUITS PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particulierement ceux issus de ’agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

4= Produit . £. Légumes ;}Pétisserie @@ Péche 4 & Viande Origine ) Nouvelle
*q - local 238805 Frais @ Maison &) durable ¥ francaise / protégée recette




7

la cuisine

Primaire (Na) sans porc

Menus S37 a S40 du 08 Septembre au 03 Octobre 2025

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Septembre 2025 09 Septembre 2025 10 Septembre 2025 11 Septembre 2025 12 Septembre 2025
. ) SALADE
CREPE AU FROMAGE TABOULE D'UZEL qﬁ%fm MELON AUX PATES BIO
SALADE
STEAK HACHE NUGGETS DE VOLAILLE DE TOMATES SAUCISSES DE DINDE FILET DE HOK
AU JUS & KETCHUP AU JUS A LA CREME
BROCOLIS HAF;'ECF?STEC/EESRTS GRATIN CAMPAGNARD HA?LiOTTSJET(;OS COURGETTES
D'UZEL D'UZEL
FONDU CROCLAIT BIO YAOURT DE MAMIROLLE AUX BUFS BLEUET DES PRAIRIES CAMEMBERT
COMPOTE NATURE SUCRE GOUDABIO DE CLERON
POMME FRAISE PALET BRETON
POMME FLAN NAPPE BANANE D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI \"_,b\“}é/oo/’-
15 Septembre 2025 16 Septembre 2025 17 Septembre 2025 18 Septembre 2025 aAdes S
(Menﬂff » /(S 'oc:bg_v
CHOU-FLEUR egdlunien PANACHE SALADE DE RIZ e e rgsr .
EN SALADE BETTERAVES ROUGES BIO D'UZEL Vendredi
DE 19 Septembre2025
CRUDITES -

FILET DE POULET

OMELETTE BIO

POISSON PANE

Coeur de Scarole

ALATOMATE SAUCE CREME AUX HERBES CITRON - —
PUREE JULIENNE DE LEGUMES RAVIOLIS EN GRATIN EPINARDS s Q“e";"es
e auce Mornay
AL'ECHALOTE
P Vv ‘vz
EDAM BIO FRAIDOU MAMIROLLE ommes Vageur D'UZEL
< Cancoillotte IGP
VELOUTE NATURE ANANAS AU SIROP — N
KIWI PRUNES Panna Cotta de Mamirolle
ECLAIR CHOCOLAT a la Vanille 7
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Septembre 2025 23 Septembre 2025 24 Septembre 2025 25 Septembre 2025 26 Septembre 2025
CAROTTES RAPEES D'UZEL
CONCOMBRE D'UZEL egdlanien
CHOU ROUGE D'UZEL Mens gl VINAIGRETTE
ALAMENTHE SALADE ITALIENNE
EN SALADE . D'UZEL
LENTILLES EN SALADE SAUTE DE BOEUF
FILET DE COLIN AUX CHAMPIGNONS
JAMBON DE VOLAILLE SAUCE . ) PENNES
AU JUS PANE DE BLE VEGETARIEN ~ JARDINIERE DELEGUMES X
AU BEURRE BLANC A L'ECHALOTE & AU PERSIL SAUCE FROMAGERE
PETITS POIS BIO HARICOTS BEURRE ,
AL'ECHALOTE & PERSIL POMMES DE TERRE PERSILLES : DUZEL
CIBOULETTE TOMME DE CHEVRE
DE CLERON :
FROMAGE BLANC NATURE . RACLETTE FONDU CARRE
BIO FOUETTE DE CLERON #= GA '
DE LA MERE LOIK % GATEAU IIDD:?JNZI\I;I:/ERSAIRE CREME DESSERT
VANILLE
MADELEINE BIO POIRE POMME AU FROMAGE BLANC
DE MAMIROLLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Septembre 2025 30 Septembre 2025 01 Octobre 2025 02 Octobre 2025 03 Octobre 2025
, , PIZZAD'UZEL
wam\@?tmm, MACEIi/IC’)AI\I(\IOEND’\IIEAIIESUMES SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE AUX
CELERI REMOULADE GRILLARDIN DE VEAU 4 FROMAGES
) BLANQUETTE DE DINDE
D'UZEL EUFS SAUCE MOUTARDE RIZ GRATIN DE POISSON
A LA BASQUAISE BROCOLIS 2
CAPPELLETTIS 5 FROMAGES FRITES & KETCHUP , . . ,
SAUCE TOMATE PETITLOUIS COMTE DE CLERON LEGUMES D'UZEL
RONDELE BIO
YAOURT NATURE SUCRE COCKTAIL b oc|5|)|\l>|/|: gg EHE IT)?Q"EER%'S
FROMAGE BLANC DE HVE
POMME AUX FRUITS FRUITS PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

Nos produits, plus particulierement ceux issus de l’agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
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