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L’équipe de l’association Entrez ! C’est ouvert !, sous la houlette de Gérard 
Bailly, finalise le concours de confitures qui se déroulera en novembre. Photo 
Le DL/Dominique Josset 

L’association Entrez ! C’est ouvert ! et ses bénévoles organisent un concours 
de confitures à l’automne. Celui-ci s’adresse à celles et ceux qui réalisent, à 
titre amateur, des confitures. Pourront concourir les habitants de Reventin-
Vaugris et ceux des communes environnantes. 

« Profitez donc de ces prochains mois pour vous lancer dans des créations 
originales ou plus simplement pour reproduire des recettes que vous ont 
transmises vos grands-mères. Le concours s’adresse à toute personne qui 
produit de la confiture pour son seul plaisir et pour le plaisir de son 
entourage familial et amical ; non pour en faire le commerce », explique 
Gérard Bailly, coordinateur du concours. Autour de ce dernier, Laetitia 
Bieuvelet, Martine Jamain, Martine Ronjat et Émilie Germain ont mis au 
point les modalités d’inscriptions et ont peaufiné le règlement. 

Le concours porte sur la confiture en tant que mélange de fruits ou de 
légumes cuits, dans lequel le sucre sert de conservateur. La dépose des 
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échantillons, à Reventin-Vaugris, sera précisée à chaque participant (dates, 
heures, lieu exact). Le nombre de participants est limité à 75. Le jury 
délibérera et les gagnants seront connus lors de la Fête de la confiture 
organisée le dimanche 9 novembre. Cette animation mettra aussi en valeur 
d’autres saveurs tel que le miel. À noter qu’une nouvelle animation saveurs, 
toujours avec l’aide de l’association, aura lieu à l’école courant octobre. Celle 
de l’année dernière a enchanté les élèves. 

Inscriptions par mail à fetedelaconfiture38121@gmail.com ou par téléphone 
au 07 68 12 62 13. 
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