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Notre Dame des Milliéres [ ]
Du 29/09/2025 au 03/10/2025

Menu

Taboulé (semoule Bio) @
Paupiette de dinde - Sauce chasseur
/Falafels - Sauce chasseur

Haricots verts Bio persillés @

Le rond HVE de la ferme des Ayguees (régional) (1Q)
Prune

Concombre - Vinaigrette aux fines herbes
Curry de carottes et pois chiche

Semoule Bio @

Tomme noire IGP@
Flan au chocolat

Salade verte - Vinaigrette

Jambon blanc issu de porc Label Rouge®
JEgrainé végétal de pois Bio @ - Sauce au jus
Coquillettes Bio @

Emmental Bio rapé e]

Banane Bio @

Mélange de boulgour et mais - Vinaigrette

Pavé de merlu MSC@ - Sauce Dieppoise
Petits pois au jus

Suisse sucré

Compote fraiche pomme Bio @0

Vendredi

o P (@) . 't ) Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
Bio ®’Regional ““"Produit labellise - Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour I'origine des viandes.



