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salade d endives aux noix x x x

lasagne epinard chevre riccota x x x x x x

yaourt vanille x

orange x

carotte rapees citronees x x x

hachi parmentier x x

flanby x x

salade verte croutons x x x x x x

colin sauce blanche /riz pilaff x x x x

faisselle x

fruit de saison x

duo celeri carotte remoulade x x x x

bœuf provencale /coquillette x x x x x

brie x
x
x

salade de fruits x

toast canard et petite mache x x x x x x

filet de poulet sauce creme et morilles/pommes 
dauphine

x x x x x x

gateaux de noel x x x x x x

clementine /papillottes x x x x

Tous les jours : Pain BOULANGERIE FOURNIL DES SAVEURS MORESTEL X X

Légende : 

Produit BIO

GAEC de L’Abreuvoir (38510)
Origine de nos Viandes

## decembre

Vendredi 19 dembre

(2) Fruits à  Coques : amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix du Brésil, pistaches, noix de Macadamia et noix du Quennsland
(3) A noter uniquement si la quantité d'anhydride sulfureux est supérieur à 10mg / kg de produits finis

Mardi 16

(1) Céréales contenant du Gluten : Blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut

Mercredi 17 decembre

Jeudi

Menu du Restaurant Scolaire

Semaine du 15  au 19 decembre

Jour 

Lundi 15 decembre

 & Tableau des allergènes


