Bilan allergenes du lundi 15 septembre 2025 au dimanche 21 septembre
2025

UDSIS THUIR (Millas 2)
PRIMAIRE SELF DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Con:g;::nte o - H

LUNDI 15 SEPTEMBRE 2025 - DEJEUNER

) MELON (échantillon) O
Entrée
Plat FILET DE HOKI SAUCE DUGLERE O v Vv v v
Garniture PUREE CRECY O v v
o FROMAGE BLANC NATURE BIO O v
Produit Laitier
YAOURT NATURE NON SUCRE BIO O v
Divers SUCRE DOSE O

Commentaire :

*Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / *Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conservé, entre 0°C et 3°C, 5 jours apres consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



PRIMAIRE SELF DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Cor?g:assame o T e H

MARDI 16 SEPTEMBRE 2025 - DEJEUNER
BETTERAVES BIO

| MAIS BIO
Entree
OLIVES VERTES
THON
SAUTE DE DINDE LABEL ROUGE AUX

OLIVES

Plat

o 0000

HARICOTS VERTS COUPES ET PDT
LAMELLES PERSILLES

Garniture

CHAVROUX
Produit Laitier

KIRI

BANANE RUP
Dessert

oooOoo o
<

PRUNES LOCALES

JEUDI 18 SEPTEMBRE 2025 - DEJEUNER
Plat PALERON DE BOEUF AU JUS
Garniture PDT CUBES RISSOLEES (échantillon)
Produit Laitier CAMEMBERT

VACHE QUIRIT

PASTEQUE (échantillon)
Dessert

O000o0oo0oo
<

RAISINS

Commentaire :

*Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / *Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conservé, entre 0°C et 3°C, 5 jours apres consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



PRIMAIRE SELF DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Cor?g:as:me o T

VENDREDI 19 SEPTEMBRE 2025 - DEJEUNER

OEUF DUR BIO (échantillon)

, SALADE CONCOMBRES BIO LOCAUX
Entrée

(échantillon)
TOMATES BIO LOCALES (échantillon)
Plat CARRE DE SEITAN BIO
Garniture GRATIN DE BROCOLI BIO
Produit Laitier EDAMBIO

EMMENTAL BIO

TARTE AU CHOCOLAT
Dessert

O
O
O
O
O v
O
O
O
O

AR NN GRE SRR SRR

TARTE AUX ABRICOTS

Commentaire :

*Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / *Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4éme
gamme sera conservé, entre 0°C et 3°C, 5 jours apres consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



