@ *Longueil Annel - Maternelles [ ]
® Du 15/09/2025 au 19/09/2025
r Y .
Primaires
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Sauté de dinde O - Sauce facon
io D . blanquette
Betteraves Bio _ q Riz Bio @ Chanteneige Bio @ Prune
Vinaigrette au miel [Filet de saumon MSC “¥ -
Sauce facon blanquette
Pommes de terre vapeur -
Concombre - Vinaigrette Nuggets de poisson -, citron i io ® Liégeois vanille
g 9g P Epinards Bio béchamel @ Mimolette Bio 9
Macédoine de légumes - Sauce | Réti de boeuf ) Purée de pommes de terre et o s " T
mayonnaise [Friand au fromage carottes bio @ Pant 'Eveque AQP & Kiwl Blo
Melon Saucisse de Strasbourg Frites - ketchu Suisse sucré Cookie chocolat recette du chef
/Poisson blanc meuniére MSC ' P ©0
%
et Salade verte - Vinaigrette L ~
g ciboulette 9 Mac and cheese (macaroni bio) Tomme noire IGP (pointe) Banane Bio @
>

Dn O . %) ) L, @ L. O . Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.
Bio Y Origine France ““Produit labellisé &’Régional Plat signature Toutes nos viandes sont d'origine francaise.



@ *Longueil Annel - Maternelles [ ]
® Du 22/09/2025 au 26/09/2025
r Y .
Primaires
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Sauté de porc 0 - sauce aux
Carottes rapées - Vinaigrette au | oignons L . N
: Flageolets cuisinés Camembert Bio @ Creme dessert au chocolat
citron vert /Pavé de merlu MSC “ - Sauce g I
creme
Chou fleur - Vinaigrette fagon Gratin de pommes de terre et . -
o Yaourt aréme (régional io ®
gribiche emmental bio @ u (régional) Pomme Bio
Réti de dinde O - Sauce
R champignons , . N . .
Pasteque = Riz de camargue IGP O Saint Méret Bio @ Beignet pomme
[Filet de hoki MSC @ - Sauce 9
champignons
Boulettes dg bgeuf Bio @ O. Panna cotta (a associer avec
Tomates - Vinaigrette au basilic | S2uce napolitaine Spaghetti Bio @ Buchette lait mélange coulis) © -, coulis de fruits
/Paupiette de poisson - Sauce o
napolitaine rouges
-E Crépe au fromage E!gitll?ae lieu noir MSC % - Sauce | . pio @ Gouda Bio @ Raisin blanc
Q
>

O - Q . i ®r, O ) Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.
Origine France ““"Produit labellisé < Bio - Plat signature Toutes nos viandes sont d'origine francaise.



@ *Longueil Annel - Maternelles [ ]
L Du 29/09/2025 au 03/10/2025
N N .
Primaires
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Normandin de veau () - Sauce
Taboulé (a la semoule Bio) chasseur . . .
Petits pois carottes D Prune
(6] /Quenelle nature - Sauce 1ts pol Vache qui rit Bio !

chasseur

Allumettes de porc fagon

carbonnara Macaronis Bio @ Emmental Bio rapé ®
/Poisson MSC fagon carbonara 2

Céleri rémoulade (régional)

(2

Compote pomme Bio @

Risotto de colin aux petits

io ®
légumes ( Riz Bio) @ Edam Bio

Betteraves Bio @ - Vinaigrette

Flan nappé caramel

Emincé de cuisse de poulet 0.
Sauce barbecue

Tarte au Maroilles @ © _ - Haricots verts Bio a ["ail @ | Yaourt surcré(régional) Kiwi Bio @
[Filet de saumon MSC “ - Sauce
barbecue
§ de bl
i Salade verte - Vinaigrette Nuggets végétarien de blé -, . . . .
2 balsamique mayonnaise Frites Massdam Bio @ Cocktail de fruits
(]
>

D O . iy Q ) s O ) Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.
Bio Origine France Régional “+"Produit labellisé Plat signature Toutes nos viandes sont d'origine francaise.
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