RESTAURATION COLLECTIVE

MANGER BiEN
6RANDIR SAIN |

Salade verte

Pois chiche de I'Agglo au
curry @ @

Coquillettes

Fromage blanc

Mosaique de fruit

Salade de lIégumes
croquants
aux saveurs d’orient

Ré6ti de porc aux oignons®
Ou
scapette bio sce oignons “~°~ i )

Poélée méridionale

Fromage

Flan nappé caramel

Semaine du 06 au 10 octobre 2025

Radis a la Croq’sel

Sauté de volaille

sauce caramel ¥*
Ou

Sauté végétal sauce caramel @

Polenta

Yaourt aux fruits

Fruit bio Fi~e~

Et gressins

aut de cuisse de poulet bio sauc

3 la clairette de Die Fi
Ou

Emincé végétal aux olives noires ()

Carottes rapées

Tomate farcie %
Ou

Tomate farcie végétarienne @

Produits issus
de I'agriculture biologique

¥* Volaille francaise

e Produit dans 'Agglo

(P/{Ss:rcgt:)engﬁgfeﬁfpes) ‘,ﬁf Viande de porc frangaise ¢ Label rouge

Menu végétarien ‘,&3‘/ Viande bovine frangaise % MSC Péche raisonnée

Légumes rotis au miel
Bleu du Vercors®~

Tarte aux noix

. Appellation d’origine Haute valeur ® Appellation d’origine
controlée environnementale = protégée
. Viande d'origine EU ® ?o;a issu de production - |I‘IdIC’atI’0n géographique
rancaise protégée
Viande de porc I:@; Soja garanti sans OGM

Riz camarguais IGP®

Yaourt de brebis bioZ

Les menus sont établis sous réserve d'approvisionnement.
Les légumes frais sont préparés a la légumerie.

Conformémeant au réglement CE n°1162/2011 (réglement dit INCOY], [es plats
zllargénes énumérés ci-contre ; arachides, crustacés, fruits & coque, gluten, lai
seésame, lupin, céleri, moutarde. anhydride sultfureux et sulfites, Tout enfant s
au médecin scolaire afin de mettre en place un PA (Projet d'Accueil Individualise).

sont susceptibles de contenir les
mollusques, oeufs 500, 50
iffrant d'allergie dait Etre d




