Lundi 22 septembre - vendredi 26 septembre - Déjeuner

Salade de Tomates, Mais,
saucisse de volaille
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Filet de cabillaud Sauce citron
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Purée de courge-butternut et
pommes de terre
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Compote pomme-fraise

Compote poire

Labels

: Label Rouge
: 8TG

: MSC

: Bleu Blanc Coeur
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: Circuit court
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f:' : Fruits et Légumes a lI'école *

T:3‘ : Lait et Produits laitiers a I'école *

* Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des

écoles
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24 o
b=

Pates a bolognaise
& rm

i 5

Emmental rapé

EH =
Raisin
=
Fd :BlO
'::_: ) :Local
¥ :VPF
) : Durable
M :AOC
@& .icp
@ : Péche Durable
(L, : Issu du commerce équitable
vt .vBF
CE2
: VVF

: Le Porc Francais

: Fait maison
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: Alternative
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QOeufs mayonnaise

Rougail de saucisses Maison
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Fromage blanc bio
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Allergénes
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: Arachide

: Géleri

: Fruits a coque
: Crustacés

: Gluten

: Lait

: Lupin

: Mollusques
: Moutarde

: Qeuf

: Poisson

: Sésame

: Soja

: Sulfites

Betteraves & la ciboulette
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Sauté de dinde aux
champignons a la créme
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Flageolets a l'ail

créme Patissiére maison ou
fromage blanc (copie)
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Macédoine de légumes -
mayonnaise maison
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Omelette au fromage

o | ]
=

brocolis et pornme de terre
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Pomme
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Info, ce menu est assez complexe et chargé, il repond
aux normes en vigueur, les labels et les allergenes, c’est
une obligation pour nous de communiquer ces logos

européens.

Nous travaillons sur un autre menu plus ludique et
réglementaire. Tres bon appétit a tous, I’équipe

restauration et périscolaire.
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