ECOLE PIEGROS ' ®
Du 03/11/2025 au 07/11/2025

Menu

Carottes Bio rapées D. Vinaigrette au curry
Gratin de pommes de terre facon tartiflette

Yaourt Bio nature (régional) @ ©
Pomme Bio ©

Salade de blé et mimolette - Vinaigrette

Paupiette au veau FR O - sauce au poivre
/Quenelle nature - Sauce au poivre

Haricots verts Bio persillés ®
Petit moulé nature

Creme dessert vanille HVE au lait de la ferme Chambon 00

Cake au chévre et butternut©

Réti de porc issu de porc Label Rouge®0 - Sauce a la moutarde a l'ancienne
/Pavé de merlu MSC@ @ - Sauce a la moutarde & I'ancienne

Chou fleur CE2 persillé (&

Yaourt arome fruits de bois au lait de la ferme des Ayguees o

Banane Bio @

Salade verte - Vinaigrette a I'échalote
Filet de saumon MSC® - Sauce a l'oseille
Boulgour Bio o)

Edam Bio @

Compote fraiche pomme ananas™

Vendredi

) , . ) . ) Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
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