Escaloppe de Dinde

Sce Rose Salade de PDT au Thon
Tartiflette végé | Chou Fleur/Coquillette Sauté de Porc
Salade Verte Fromage Haricot Vert

Fruit Creme caramel Compote Biscuit

Poisson - (Li Cabillaud) MSC Tous les repas sont confectionnés « maison »
Cuisine & Service OIs::ulét(- eu oul Labillau Nous veillons a utiliser des
‘4 ’ #’j Franky et Sandrine Rubigny Yaourt et Fromage Blanc : « pI'OdUitS locaux et de saison »
| Traiteur Evenementiel “Ferme saveur de Lait” Produit Ferme Nos. plats peuvent contenir les allergénes suivants :
- corvicest gzci‘::t‘:“’ g:m s Légumes : Maraicher Locaux Lait, Gluten, CEuf, Poisson, Mollusque, Crustacés,
el 6 e s chafcyrers Cueillette d’Octeville Sésames, Soja, Arachide, Lupin, Fruit a coque, Céleri,
&‘:\ 76280 Criquetot L'Esneval Beeuf : Laude Filiére Local Moutarde, Anhydride sulfites
i B Dessert: Fait maison Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés,
1 S CEuf, Lentille et céréale : Bio pour faire face des problémes d’approvisionnement
A |




