Insolite

Le chef patissier du

célebre restaurant la Pyramide, a
Vienne, presidera un concours de
confitures

L'idée d’organiser un concours de confitures amateurs, cela trottait depuis
quelque tempsdans la téte de Gérard Bailly, président de I'association Entrez
c’est ouvert ! C’est finalement chose faite avec un patissier de renom pour
présider le concours.

Dominique Josset
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dera le concours amateur de confitures organisé
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Le patissier Taira Kawamura (au centre) prési
par Entrez c'est ouvert ! Photo Le DL/D.).

L’idée d’un concours de confiture amateur germait depuis plusieurs mois
dans ’esprit de Gérard Bailly, président de I’association Entrez, c’est
ouvert ! Au printemps dernier avec quelques bonnes volontés, il a jeté les
bases de ce concours. Par contre il fallait un jury, avec, si possible, un
président connu.

Pour cela il a contacté Patrick Henriroux, chef étoilé du restaurant la
Pyramide a Vienne. Ce dernier aurait vraisemblablement répondu présent
mais la date du 9 novembre ne convenait pas. Il sera a ce moment-1la au
Japon ot il fera la promotion de la cuisine francaise et transmettra aux
cuisiniers japonais son savoir faire.
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Qu’a cela ne tienne, il sera remplacé par son chef patissier Taira Kawamura.
Celui-ci connaissait 1’association car il était venu I’année derniére participer
a une conférence sur la lacto-fermentation. Rappelons que Taira Kawamura
a obtenu I’année derniere la médaille d’argent lors du Championnat de
France de dessert.

Les gagnants seront connus le 9 novembre

Parmi tous les échantillons de confiture déposés par les candidats, il est
prévu que le jury se réunisse le samedi 8 novembre pour établir une premiere
sélection. Le classement final sera constitué le dimanche matin lors du
réexamen des derniers échantillons restants en lice. Si chaque pot a son
propriétaire, leurs noms ne seront, bien sir, pas connus du jury durant leur
délibération. Les gagnants seront relevés ce méme dimanche en fin de
matinée.

Pour mener a bien son projet, Gérard Bailly a pu s’appuyer sur Laétitia
Bieuvelet (professeur des écoles) et des conseils avertis d’Audrey Pellet
(Coeur2Village). Pour établir le classement, Taira Kawamura aura comme
membres du jury : Eliane Bosset, Emilie Germain (directrice d’école a
Clonas-sur-Vareze), Fanny Gatet adjointe a Reventin, Claudine Vérin
(membre du conseil des Sages de Reventin) et Jean-Paul Pépin (président
d’association).

Contact:0768126213.
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