7091 VF - SAINT FIACRE SUR MAINE

Semaine 45 du lundi 3 novembre au vendredi 7 novembre 2025
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Salade piémontaise ®
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7091 VF - SAINT FIACRE SUR MAINE

Semaine 46 du lundi 10 novembre au vendredi 14 novembre 2025
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Tortilla d'omelette

Julienne de légumes

carottes jaunes

carottes BIO, choux fleurs, céleri,
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Semaine 47 du lundi 17 novembre au vendredi 21 novembre 2025
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Semaine 48 du lundi 24 novembre au vendredi 28 novembre 2025
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Semaine 49 du lundi 1 décembre au vendredi 5 décembre
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Semaine 50 du lundi 8 décembre au vendredi 12 décembre 2025
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Semaine 51 du lundi 15 décembre au vendredi 19 décembre 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

o i I I |
. = A ] 25 | |
. . | . i Menu en cours de 1
Trio de légumes i . | Salade composée | . 1
: végétarienne : : conception :
I I [} I
o o : pdt CE2, ceuf CE2, tomate, oignon, cornichon, : . . R o : :
Carotte BIO, céleri, betterave, vinaigrette \ mayonnaise \ riz BIO, laitue, gruyere, carotte, tomate, mais, vinaigrette | 1
e e e e e ——— 1 | S - 1
e TTTTTTTTTTTTTTTTTTTT T T T T T T T T T T T T T T T T T T T
Q‘ I . . . 1 [} I
, A . | Emincés de dinde sauce | | ]
Steak haché sauce ketchupi | Tarte aux légumes salade | - I |
: : charcutiéere : |
sl | verte CE2 * i %ﬁg‘ i |
o = I I == | I
Q‘“- 1 1 =" | 1
S, 1 - 1
A T |, | . L
e 5 | ; = | A} ;
= . I I . . | |
Blé CE2 : - : Batonniére de légumes : !
I I [} I
| | i |
I I carottes BIO, courgettes, oignons, | ]
I I . . [} I
Y | haricots beurre, brocolis _ ___ | |
1 T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T 1
I I [} I
I I [} I
I I [} I
I I [} I
I I [} I
e I e i
5 | | |
I I [} I
I I [} I
| | i |
Purée pomme abricot : Fruit de saison : Fruit de saison : :
I I [} I
I I [} I
] b ]
@ Label Rouge ﬁ“ﬁ$ Produit Bleu Blanc Produit biologique Plat
@ Coeur ;}
Repas végétarien ® Plat contenant du porc P Produit AOP &) s
j@ Plat élaboré par nos chefs @ péche durable == co

i
ﬁ\ Origine U.E. —



	SAINT FIACRE SUR MAINE - PERIODE 2.xlsx

