ECOCE RT*

EN CUISINE

NIVEAU 1
Label Ecocert «<En Cuisine»
Sengager pour une restaurall I

= 2025
| O 4

Restauration Collective en circuit court depuis 1996

lective durable +bio +locale +saine

Siret 793 858 135 00015
Intercommunautaire FR 567 938 581 35
Agrément Laboratoire 81.273.002 Normes CE

Email : contact@srcollectivites.com

17 avenue du Commerce et Artisanat — 81710 SAIX
Tél comptabilité : 05.63.71.05.70
/" Té bureau : 09.62.50.30.19

MENUS DU 3 AUV 9 NOVEMBRE 2025

LUNDI 3 MARDI 4 MERCREDI 5 JEUDI 6 MENDREDI 7
. ) . Salade verte et ses petits .
Céleri rémoulade Soupe de Potimarron Bio A P Salade de mini farfalle
croiitons
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Poisson Meuniére et citron frais Lasagne i‘i} : Aiguillette de poulet sauce curry Euf dur
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& Raviolis de [égumes Bio Galette de lentilles vertes Bio \,’Eﬁqtmm
Petits pois e & Blé Bio Epinard a la créme
%
Mimolette a la coupe Yaourt nature sucré Bio Petit Filou Camembert Bio a la coupe
Créme au chocolat Pomme Madelon aux ceufs Banane Bio
e +
[ o - 14
— AGRICULTURE

BIOCLOGIQUE

La direction se réserve le droit de modifier les menus en fonction de la qualité et des arrivages

* Substitution repas sans viande



