Martres
d'Artiere

Menus du 3 hovembre 2025 au 18 novembre 2025.

(Susceptibles d’étre modifiés pour des raisons d’approvisionnements, de service et du contexte sanitaire)

Lundi 3 nhovembre

Mardi 4 novembre

Jeudi 6 hovembre

Vendredi 7 nhovembre

Entrée

Viande/Poissons

Accompagnement

Produit laitier

Dessert/Fruits

Taboulé
Cordon bleu
Haricots verts
Brie

Ananas

Salade

Pizza 4 fromages

Fromage blanc fruits

Gateau au chocolat

Carottes rdapées
Escalope de poulet creme
P de terre sautées
Yaourt sucré

Fruit

Choux-rouge rapé
Chili Concarneau
Riz
St Paulin

Danette chocolat

Lundi 10 hovembre

Mardi 11 novembre

Jeudi 13 nhovembre

Vendredi 14 novembre

Entrée

Viande/Poissons

Accompagnement

Produit laitier

Dessert/Fruits

Salade vosgienne
Colin
Brocolis
Camembert
Fruit

Endives
Sauté de porc mexicaine
Pates
Buche de chevre

Créme brulée

Hamburger

Frites

Compote de pommes

Lundi 17 novembre

Mardi 18 novembre

Jeudi 20 hovembre

Vendredi 21 novembre

Entrée

Viande/Poissons

Accompagnhement

Produit laitier

Dessert/Fruits

Macédoine de légumes
Rosbif
Ceceur de blé
Yaourt aux fruits
Fruit

Salade

Omelette au fromage

Petit suisses sucrés
Salade de fruit

Betteraves rouges
Merlu
Semoule
Emmental
Fruit

Céleris rémoulade
Tartiflette

Babybel

Poire chocolat chantilly

Lundi 24 hovembre

Mardi 25 novembre

Jeudi 27 hovembre

Vendredi 28 novembre

Entrée

Viande/Poissons

Accompagnhement

Produit laitier

Dessert/Fruits

Salade nigoise
Roti de porc
Poélée de légumes
Fromage blanc sucré
Fruit

Salade alsacienne
Merlu
Blé
St nectaire

Créme caramel

Soupe de légumes
Feuilletés au fromage

Yaourt aux fruits

Crumble

Piémontaise
Sauté de veau marengo
Carottes
Vache qui rit
Fruit

Les viandes sont en circuit court issues de bétes élevées et abattues en Auvergne - Fruit de saison




