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Salade de pommes de terre

Quenelles bio sauce aurore £ @

Haricots verts

Yaourts bio i

Fruit bio <.~

alade de pois chic
de I'Aggloi &

Poisson pané et citron &

Poélée de légumes anciens

Fromage

Ou

Aiguillette de blé pané et citron @

ompote pomme framboisg

Semaine du 24 au 28 novembre 2025

Céleri rémoulade

Cote de porc sauce

moutarde %
Ou

Pané de blé épinard @

Riz pilaf
Créme anglaise

Pain perdu

Salade verte

Boeuf bmgguignonfz{if

u
mincé végétal facon bourguignon

V]

Pommes de terre vapeur

Fromage

Fruit

Produits issus . ) - . . . Appellation d'origine =
] de Pagriculture biologique e Produit dans I'Agglo i* Volaille francaise X ontrolée
; Production régionale w5 o . . Dottt <
%%/ (Auvergne Rhone-Alpes) = Viande de porc francaise #: Label rouge . Viande d'origine EU T
Viande de porc &y

0 Menu végétarien Tis? Viande bovine francaise @ MSC Péche raisonnée

Haute valeur
environnementale

Soja issu de production
francaise

Soja garanti sans OGM

Tarte au fromage

Pilon de poulet réti bio

et ketchup Fie>
Ou

Omelette bio et ketchupfi @
Brocolis persillés

Fromage

Fruit bio i+~

@ Appellation d'origine 3 i i \ .
protégée Les menus sont établis sous réserve d'approvisionnement.

@ Indication géographique Les légumes frais sont préparés a la légumerie.

- protégée

Cenformément au réglement CE n®1169/2011 (réglement dit INCO), les plats sont susceptibles d.
zllergénes énuménés ci-contre : arachides, crustacés, fruits & coque, gluten, lait, mollusques, oeufs,
sésame, lupin, célerl, moutarde, anhydride sultfureux et sulfites. Tout enfant souffrant d'allergie doit étre ds

2u médecin scolaire afin de mettre en place un R.A.| {Projet d'Accueil Individualisé).



