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Céleri rémoulade
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Potage de légumes
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Roulade de volaille g
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Menu végétarien
Carottes rapées aux mais

Feuilleté au fromage
Batavia dés de mimolette

ia

Boulettes boeuf sauce
tomate

Chipolatas

<5
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Potiron réti au thym

Cuisse de poulet aux herbes
Légumes couscous
Semoule

Frittata aux pates fines herbes

@

Poisson meuniére citron

e
O

Haricots verts sautés

iei" '1“3 Carottes braisées
ig*%‘;!f Pates spaghetti

Tomme blanche

Edam

Fromage type emmental

Gouda

Riz pilaf

Type suisse aux fruits

Beignet parfum chocolat noisette
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Salade d’'oranges

Fruit de saison

Ad Ky

Salade d’ananas

Fruit de saison
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@2 De saison

Haute Valeur
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Compote de pomme
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Vinaigrette

Menu végétarien

Batavia aux croltons et ceufs

Scolarest
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Salade mélée des jambons
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Pomelos au sucre

Crépe type emmental

Emincé de boeuf au jus

Chili sin came

durs

Riz pilaf Blanquette de poisson a la créme
Chou-fleur sauté au paprika Epinards
Blé créole Pommes de terre sautées Pates macaroni
Yaourt aromatisé
Ou
g Type suisse nature
Mimolette yp Fromage frais fouetté
Brie

. Corbeille de fruits automne -~

e

Choux créme vanille

e
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4 Frutti Frutti

Le marbré chocolat

é

Les desserts de ma mamie
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Petit moule ail et fines herbes

Dessert lacté saveur vanille
nappé de caramel

Ou
\ Mousse au chocolat noir
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Terrine de poisson sauce cocktail
Ou
Jambon cru

Carottes rapées ciboulette

83

Macédoine mayonnaise

Menu végétarien
Soupe de légumes
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Chou rouge vinaigrette

Macaronis sauce carbonara

Cordon bleu de volaille

Sauté de veau marengo

Parmentier gratiné pommes de
terre lentilles

Poisson pané, citron

f@ Flageolets Brocolis & 'échalote %y Haricots verts & I'ail et au persil
3 <3 5 a - = .Il' 7 -
R Pommes au four Pates spaghetti Blé créole
Croute noire
Vache qui rit Fournols 20g Camembert Fromage blanc nature sucré
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Corbeille de fruits d’automne
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Entremets caramel

e

Yaourt brassé
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. Banane au caramel
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Biscuits plumetis vanille ou
chocolat
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