
  

 

Lundi 1er Décembre Mardi 2 Décembre Mercredi 3 Décembre Jeudi 4 Décembre Vendredi 5 Décembre 

Salade de pomme de Terre 
Niçoise 

Rôti de dinde à l’estragon/ 
Nugget’s de blé 
Haricots verts 
Camembert 

Purée de pommes poires 

Chou blanc au fromage 
Saucisse de Toulouse HVE/ 

Steak de soja provençale 
Frite au four 

Yaourt aromatisé 
Galette Saint Michel 

Pamplemousse et dosette de 
sucre 

Pavé de poisson MSC à 
l’emmental 

Pâtes 
Tomme noire 

Crème dessert à la vanille 

 
Œufs mayonnaise 

Chili Sin Carne 
Riz 

Petit suisse sucré 
Cake pépites de chocolat 

Cervelas 
Colin meunière MSC 

Purée de carottes 
Kiri crème 
Fruit frais 

Lundi 8 Décembre Mardi 9 Décembre Mercredi 10 Décembre Jeudi 11 Décembre Vendredi 12 Décembre 

Salade de pommes de terre au 
pesto 

Boulettes végétales sauce 
tomate 

Pomme de terre quartier / 
brocolis 

Fromage blanc sucré 
Madeleine 

Salade de blés aux p’tits 
légumes 

Gratin de poisson dieppoise 
Petits pois 

Petit suisse sucré 
Fruit frais 

Salami / Carottes râpées 
Paleron de bœuf à l’ancienne / 

Crêpe au fromage 
Purée de pomme de terre 

Pointe de brie 
Compote de pommes bananes 

Macédoine sauce cocktail 
crevettes et surimi 

Palette de porc à la dijonnaise 
Riz créole haricots rouges et 

maïs 
Edam 

Beignet fourré 

Pâté de campagne / Coleslaw 
Colin pané MSC 
Haricots verts 
Tomme noire 

Arlequin de fruits coupelle 
 

Lundi 15 Décembre Mardi 16 Décembre Mercredi 17 Décembre  Jeudi 18 Décembre Vendredi 19 Décembre 

Salade marco polo (maïs, poivron, 
surimi, tomates, tortis, 

mayonnaise) 
Saucisse Knack de porc / Saucisse 

végétale 
Lentilles cuisinées 
Petit suisse sucré 

Crème dessert au chocolat 

Carottes râpées 
Nugget’s de blé 

Riz 
Cantafrais 

Compote de pomme HVE 

Endives au bleu et noix 
Normandin de veau sauce 

barbecue 
Haricots verts 
Saint Paulin 
Fruit frais 

 
 Terrine de saumon 

Aiguillettes de poulet 
Potatoes pops 

Clémentine 
Bûche de Noël  

Salade de riz Niçoise 
Rôti de porc HVE aux oignons 

Macaronis 
Bûchette de chèvre 
Flan nappé caramel 

 

  

L’équipe d’animation vous souhaites de belles vacances, un joyeux Noël et de belles fêtes de fin d’année 2025. 


