Entrées

*Longueil Annel - Maternelles
Du 03/11/2025 au 07/11/2025

Plats

Primaires
Accompagnements

Fromages

Desserts

Carottes rapées - Vinaigrette au
curry

Gratin de pommes de terre au
fromage a tartiflette

Massdam Bio @

Creme dessert au chocolat

Salade de blé et mimolette

Roti de porc issu de porc Label
Rouge @ - sauce a la
moutarde a I'ancienne

[Filet de hoki MSC “ - Sauce 3 la
moutarde a I'ancienne

Haricots verts bio persillés

@D

Petit moulé nature

Poire Bio

Potage légumes (concentré)

Emincé de cuisse de poulet 0.
Sauce Tandoori

/Omelette nature avec sauce -
Sauce Tandoori

Semoule bio @

Tomme noire IGP (pointe)

Compote pomme Bio )

Cake chorizo et comté
/Cake aux fromages recette du

chef ©

Paupiette au veau FR 0 - sauce
au poivre

/Quenelle nature - Sauce au
poivre

Chou fleur CE2 persillé &

Suisse sucré

Orange Bio ®

Céleri rémoulade (régional)

o

vendredi

Filet de saumon MSC & - Sauce
oseille

Spaghetti Bio ®

Pointe de Saint-Paulin

Gaufre de Liege

®Bio 2 Produit labellisé OOrigine France OPIat signature @Régional

Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.
Toutes nos viandes sont d'origine francaise.



vendredi

*Longueil Annel - Maternelles
Du 10/11/2025 au 14/11/2025

- i
Primaires
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Potage potiron (concentré) Saucisse de Strasbourg i . L@ b D .
gep /Saucisse végétale (facon chipo) Lentilles Bio au jus Camembert Bio Pomme Bio
Macédoine de légumes - Sauce Nuggets végétarien de blé Pommes de terre cubes rissolées Brie Clémentine
mayonnaise 99 9 -, ketchup
Sl;glade verte - Vinaigrette a Hachis parment|gr Yaourt sucré Donuts
I'échalote /Brandade de poisson
o . . ~ | Gratin de carottes bio et . . .
Crépe au fromage Poisson blanc meuniére MSC Mimolette Bio @ Poire Bio

brocolis @

@ Bio @ produit labellisé

Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.

Toutes nos viandes sont d'origine francaise.




vendredi

OOrigine France

- - w
*Longueil Annel - Maternelles [ ]
® Du 17/11/2025 au 21/11/2025
r Y .
Primaires
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

Salade de pommes de terre,
oignons et cornichons

Sauté de dinde FR O - Sauce
dijonnaise

/Pavé de merlu MSC ¥ - Sauce
dijonnaise

Haricots verts Bio 3 |"ail @

Tomme noire IGP (pointe) ©

Flan nappé caramel

Betteraves Bio @ - Vinaigrette

Boulettes de beeuf Bio @ 0.

/Oeufs durs

Sauce napolitaine R @ s oD D
aux fines herbes /Boulette de lentilles et [égumes Fusilli Bio Emmental Bio rape Banane Bio

- Sauce napolitaine

Jambon blanc issu de porc Label
Potage Esal (lentilles bio) Rouge & Frites Vache qui rit Bio @ Kaki

Perles de pates - Vinaigrette au
ketchup

Saucisse végétale (facon chipo)

Petits pois carottes

Suisse fruité

Cake au chocolat et potiron o

Paté de campagne issu de porc
Label Rouge “* -, cornichons

[Friand au fromage

Brandade de poisson

Chanteneige

Clémentine

Dproduit labellisé © io € plat signature

Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.
Toutes nos viandes sont d'origine francaise.



G *Longueil Annel - Primaires ®
® Du 24/11/2025 au 28/11/2025
r Y .
Primaires
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
o o Sauté de porc 0 - sauce
Céleri rémoulade (régional) charcutiere Semoule bio @ Gouda Bio @ Créme dessert & la vanille
L) /Quenelle nature - Sauce 3
charcutiére
Salade verte - Vinaigrette Gra‘tln de pommes d\e terre et Yaourt aromatisé Clémentine
potiron au fromage a raclette
. Réti de boeuf ) - illées @ - .
Pizza : . ,, Carottes Bio persillées Saint Nectaire AOP € Ananas
[Poisson blanc meuniére MSC 2 | Sauce tartare
Salade Krautsalat Spaetzles au poulet & , Yaourt surcré(régional) Streusel aux fruits rouges ©
/Spaetzles sauce champignons
'E Potage Crécy (carottes bio) ;'Lljit)fee lieu noir MSC = - Sauce | pi; ge camargue IGP O Camembert Bio @ Banane Bio @
()
>

o O - Q.. C ) s O ) Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.
Régional Origine France Bio Produit labellisé Plat signature Toutes nos viandes sont d'origine francaise.



vendredi

G *Longueil Annel - Primaires ®
L Du 01/12/2025 au 05/12/2025
r Y .
Primaires
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

Carottes rapées - Vinaigrette a
I'orange

Emincé de cuisse de poulet 0.
Sauce facon blanquette
/Omelette nature avec sauce -
Sauce aux herbes

Légumes pot au feu

Saint Méret Bio @

Mousse au chocolat au lait

Macédoine de légumes -

Vinaigrette au fromage blanc

Allumettes de porc fagon
carbonnara
/Poisson MSC fagon carbonara

Spaghetti Bio ®

Emmental Bio rapé @

Pomme Bio @

Potage Dubarry (chou fleur
bio)

Chili con carne
/Chili sin carne

Riz de camargue IGP

Pont I'Evéque AOP

Beignet framboise

Oeuf dur -, mayonnaise

Cake boulgour aux épinards et
parmesan

Salade verte - Vinaigrette

Yaourt arébme (régional)

Kiwi Bio @

Betteraves Bio @ - Vinaigrette
au miel

Filet de Poisson pané MSC ©

Pommes de terre et épinards
bio béchamel

Mimolette Bio @

Flan nappé caramel

OOrigine France ®Bio R Produit labellisé OPIat signature

Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.
Toutes nos viandes sont d'origine francaise.
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