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Dupont Restauration applique le décret du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle des repas dans le cadre de la restauration scolaire. Ce décret
vise a équilibrer et sécuriser la composition des repas servis auxenfants, en limitant les plats riches en graisses, et en augmentant les apports en fibres,
vitamines, fer et calcium. Il a aussi pour objectif de contribuer & I'éducation au got des enfants. Quand un féculent accompagne un légume vert, il reste
minoritaire dans I'assiette. Le pain fait partie de I’équilibre du repas et compléte I'apport en glucides complexes.



