Editéle  15/09/2025
PRIMAIRE R
SEMAINES 45,46,47,48 2025
03/11/2025 04/11/2025 05/11/2025 06/11/2025 07/11/2025
TABOULE D'UZEL CREPE AU FROMAGE SALADE COEStAW SALADE ICEBERG SALADE DE RIZ D'UZEL
e STEAK HACHE AUX DEUX | GRATIN CAMPAGNARD SAUTE DE BOEUF AU FILET DE HOKI A LA
PAVE VEGETAL AU JUS POIVRES D'UZEL PAPRIKA* CREME
BATONNIERE DE
] HARICOTS VERTS FLAGEOLETS A ]
CHOU FLEUR BECHAMEL S mah LES ECHALOTE LEGUMES AUX CAROTTES
JAUNES
YAOURT DE MAMIROLLE A BLEUET DES PRAIRIES DE .
FONDU CROCLAIT BIO AR GOUDA BIO e CANCOILLOTTE IGP A L'AIL
COMPOTE POMME i TARTE D'UZELA LA
o POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT BANANE Sy
10/11/2025 11/11/2025 12/11/2025 13/11/2025 14/11/2025
ROSETTE DE LYON & VELOUTE DE
Sl BETTERAVES ROUGES BIO SALADE ICEBERG SALADE OLIVIER o T oRs
FILET DE POULETALA | ESCALOPE DE DINDEAU | BOULETTES DE BOEUF A ] PENNES SAUCE
BASQUAISE JUS LA TOMATE POISSON PANE CITRON FROMAGERE D'UZEL
] JULIENNE DE LEGUMES A
PUREE PETITS POIS CAROTTES SEMOULE BIO ECHALOTE
EDAM BIO CAMEMBERT FRAIDOU VACHE QUI RIT MAMIROLLE
GATEAU DE SEMOULE AU .
KIWI DE SEMO ANANAS AU SIROP BANANE CLEMENTINE
17/11/2025 18/11/2025 19/11/2025 20/11/2025 21/11/2025
CAROTTES RAPEES CHOU ROUGE D'UZEL EN VELOUTE DE PATE EN CROUTE DE SALADE VIGNERONNE
D'UZEL VINAIGRETTE SALADE COURGETTES D'UZEL | VOLAILLE & CORNICHON D'UZEL

SAUCISSE DE TOULOUSE
AU JUS

_ PETITS POIS A
L'ECHALOTE & PERSIL

FOUETTE DE LA MERE

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

POMMES DE TERRE
CIBOULETTE

FROMAGE BLANC AUX

PANE DE BLE VEGETARIEN

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

RACLETTE DE CLERON

ROTI DE DINDE AU JUS

JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU
PERSIL

FONDU CARRE

BOEUF BOURGUIGNON*

TORSETTES BIO

FAISSELLE

LOIK FRUITS
ECLAIR CHOCOLAT CLEMENTINE COMPBaLiZgMME POMME MOELLE%IQESZEL AUX
24/11/2025 25/11/2025 26/11/2025 27/11/2025 28/11/2025
CELERIDFI{LI;E;/IECI)_ULADE MACEDMOA$(IE) ’\IIDEALIESUMES SALQRD(EVDEEN%LAI;E_ é LA SOUPE DE POTIRON PIZZ?RD(')L&ZAECI;_ EASUX 4
GRATn\JLE%;’\rA\lETCI:ECHls A CH|P0ééL/IATsEDAEUFJFLeJ/;NCHE GRILLARI?_:II;IRDBEE\S/EAU AUX | B ANQUETTE DE DINDE QUEﬁELll_/L_agFigARﬁEHET
FRITES & KETCHUP CAF;,%LTS'fLSLDEEJgEL RIZ BROCOLIS
1 PETIT NOVA FRUIT BIO RONDELE BIO PETIT LOUIS COMTE DE CLERON TOMMEgLEE%giVRE DE
POMME FROMAGE BLANC VANILLE POIRE GATEAU DANNIVERSAIRE CLEMENTINE

BROWNIES D'UZEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  15/09/2025
PRIMAIRE SANS PORC o
SEMAINES 45,46,47,48 2025
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03/11/2025 04/11/2025 05/11/2025 06/11/2025 07/11/2025
TABOULE D'UZEL CREPE AU FROMAGE SALADE.S(Z)IIE'ESLAW SALADE ICEBERG SALADE DE RIZ D'UZEL

PAVE VEGETAL AU JUS

CHOU FLEUR BECHAMEL

FONDU CROCLAIT BIO

STEAK HACHE AUX DEUX
POIVRES

HARICOTS VERTS
PERSILLES

YAOURT DE MAMIROLLE A

GRATIN CAMPAGNARD
D'UZEL AUX OEUFS

GOUDA BIO

SAUTE DE BOEUF AU
PAPRIKA*

FLAGEOLETS A
L'ECHALOTE

BLEUET DES PRAIRIES DE

FILET DE HOKIA LA
CREME

BATONNIERE DE
LEGUMES AUX CAROTTES
JAUNES

CANCOILLOTTE IGP A L'AIL

LA VANILLE CLERON
COMPOTE POMME i TARTE D'UZELA LA
o POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT BANANE Sy
10/11/2025 11/11/2025 12/11/2025 13/11/2025 14/11/2025
CHAMPIGNONS A LA VELOUTE DE
ERECOUE BETTERAVES ROUGES BIO SALADE ICEBERG SALADE OLIVIER o T oRs
FILET DE POULETALA | ESCALOPE DE DINDEAU | BOULETTES DE BOEUF A ] PENNES SAUCE
BASQUAISE JUS LA TOMATE POISSON PANE CITRON FROMAGERE D'UZEL
] JULIENNE DE LEGUMES A
PUREE PETITS POIS CAROTTES SEMOULE BIO ECHALOTE
EDAM BIO CAMEMBERT FRAIDOU VACHE QUI RIT MAMIROLLE
GATEAU DE SEMOULE AU .

KIWI DE SEMO ANANAS AU SIROP BANANE CLEMENTINE
17/11/2025 18/11/2025 19/11/2025 20/11/2025 21/11/2025
CAROTTES RAPEES CHOU ROUGE D'UZEL EN VELOUTE DE PATE EN CROUTE DE SALADE VIGNERONNE

D'UZEL VINAIGRETTE SALADE COURGETTES D'UZEL | VOLAILLE & CORNICHON D'UZEL
e FILET DE COLIN SAUCE AU ] e EMINCE DE BOEUF AU
PAVE VEGETAL AU JUS BEURAE BLANG PANE DE BLE VEGETARIEN | ROTI DE DINDE AU JUS e

_ PETITS POIS A
L'ECHALOTE & PERSIL

FOUETTE DE LA MERE

POMMES DE TERRE
CIBOULETTE

FROMAGE BLANC AUX

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

RACLETTE DE CLERON

JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU
PERSIL

FONDU CARRE

TORSETTES BIO

FAISSELLE

LOIK FRUITS
ECLAIR CHOCOLAT CLEMENTINE COMPBaLiZgMME POMME MOELLE%IQESZEL AUX
24/11/2025 25/11/2025 26/11/2025 27/11/2025 28/11/2025
CELERIDFI{LI;E;/IECI)_ULADE MACEDMOA$(IE) ’\IIDEALIESUMES SALQRD(EVDEEN%LAI;E_ é LA SOUPE DE POTIRON PIZZ?RD(')L&ZAECI;_ EASUX 4
GRATIl\ll_ EE é;'\r/l\lETcl:ECHls A CHIPOLA‘I;‘,"-\USJ\(JESGETALES GRILLARI?_:II;IRDBEE\S/EAU AUX | B ANQUETTE DE DINDE QUszLlI_L_,\EI FE)RI’EI gARdﬁEHET
FRITES & KETCHUP CAF;,%LTS'fLSLDEEJgEL RIZ BROCOLIS
1 PETIT NOVA FRUIT BIO RONDELE BIO PETIT LOUIS COMTE DE CLERON TOMMEgLEE%giVRE DE
POMME FROMAGE BLANC VANILLE POIRE GATEAU DANNIVERSAIRE CLEMENTINE

BROWNIES D'UZEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




