
Notre Dame des Millières
Du 15/12/2025 au 19/12/2025

Bio Régional Origine France Produit labellisé Plat signature
Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour l'origine des viandes.
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Taboulé d'hiver (semoule Bio) 
Saucisse de Toulouse  - Sauce au jus
/Boulettes panées de blé façon thaï
Haricots verts Bio à l'échalote 
Yaourt nature BIO GAEC La Grange 
Pomme VER
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Carottes râpées - Vinaigrette à l'orange
Bolognaise de boeuf
/Bolognaise de lentilles Bio 
Coquillettes Bio 
Fourme d'Ambert AOP (régional) 
Flan nappé caramel
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Feuilleté au chèvre
Filet de saumon MSC  - Sauce crustacés
Pommes pin
Clémentine
Bûche de Noël du chef
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di Brocolis - Vinaigrette

Gratin de gnocchis sarde, camembert et thym
Suisse sucré
Poire


