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MANGER BIiEN
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Betteraves a I'huile de
sésame

CEufs durs bio F1 @

Epinards a la créme et
aux croutons

Fromage frais nature

Fruit

Semaine du 01 au 05 décembre 2025

alade de lentilles

Escalope de poulet sauce

tandoori ¥*
Ou
Escapettes bio sauce

tandoori B ==~ @

Friand Hot dog
Ou

Haricots verts bio persillés

Friand au fromage O
Fromage AOP @

ame dessert carams Colin MSC 2 (S)alijce basquaise

Emincé végétal sauce basquaise )

Choux fleur bio persillé

Yaourt nature

Mosaique de frui

Céleri rémoulade

Cordon bleu **
Ou

Croq veggie au fromage @
Coquillettes sauce tomate basilic
Fromage

Dy

Fruit

Salade iceberg

Boulettes d’agneau ala
Provencale %

u
Boulettes haricots flageolet a la
provencale @

Semoule bio F

Petit suisse

Tarte au citron
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